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ESCRIZIONE PRODOTTO

. Contenitore da 2L

. Coperchio

. Valvola di sfiato

. Guarnizione del coperchio
. Tubetto

a. Connettore A
b. Connettore B

RODUCT DESCRIPTION
. 2L canister

Lid

. Relief valve

. Lid gasket

Tube

a. Connector A

b. Connector B
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I:ji] CONTENITORE PER SOTTOVUOTO — ISTRUZIONI E GARANZIA

Gentile cliente, Laica desidera ringraziarLa per la preferenza accordata al presente prodotto, progettato
secondo criteri di affidabilita e qualita al fine di una completa soddisfazione.

IMPORTANTE
LEGGERE ATTENTAMENTE PRIMA DELL'USO
CONSERVARE PER UN RIFERIMENTO FUTURO

[ manuale di istruzioni deve essere considerato come parte del prodotto e deve essere
conservato per tutto il ciclo di vita dello stesso. In caso di cessione dell’apparecchio ad
altro proprietario consegnare anche I'intera documentazione.
Per un utilizzo sicuro e corretto del prodotto, I'utente € tenuto a leggere attentamente
|_I[_!| le istruzioni e avvertenze contenute nel manuale in quanto forniscono importanti
informazioni  relative a sicurezza, istruzioni d’'uso e manutenzione. In caso di
smarrimento del manuale di istruzioni o necessita di ricevere maggiori informazioni
o chiarimenti compilare I'apposito form presente sul sito https://www.laica.it/ alla
sezione Faq e Assistenza.

IL SOTTOVUOTO

I sottovuoto € una tecnica di confezionamento dei prodotti alimentari basata sulla riduzione della pressione
assoluta dell'aria all'interno di un sacchetto o di un contenitore finalizzata ad eliminare I'ossigeno in esso
presente. L'ossigeno ¢ infatti responsabile del deterioramento del cibo attraverso una reazione chimica di
ossidazione. L'aria inoltre contribuisce alla crescita della maggior parte dei microrganismi.

Il confezionamento sottovuoto allunga la conservazione di molti cibi, riducendone I'ossidazione e impedendo
la proliferazione microbica.

Tuttavia, i cibi freschi hanno un’umidita intrinseca tale da favorire la crescita dei microrganismi
anche in assenza di aria. Pertanto & essenziale la conservazione a bassa temperatura (frigorifero
o freezer), al fine di prevenire tale deterioramento. | tempi di conservazione con il confezionamento
sottovuoto si allungano da 3 a 4 volte; la tabella che segue indica per alcune tipologie di cibi i tempi di
conservazione in condizioni normali e sottovuoto.

Si tratta di valori indicativi che dipendono dalla qualita originale del prodotto nonché dalla
modalita di preparazione e dalle condizioni igieniche rispettate.

TABELLA INDICATIVA DEI TEMPI DI CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI

ALIMENTI CONSERVATI IN PERIODO DI CONSERVAZIONE | PERIODO DI CONSERVAZIONE IN
FREEZER IN CONDIZIONI NORMALI | CONFEZIONAMENTO SOTTOVUOTO
(TEMPERATURA -16° / -20°C)
CARNE 4-5 mesi 15-20 mesi
PESCE 3-4 mesi 12 mesi
FRUTTA E VERDURA 10 mesi 18-24 mesi

Italiano ﬂ

ALIMENTI CONSERVATI PERIODO DI CONSERVAZIONE | PERIODO DI CONSERVAZIONE IN
IN FRIGO (TEMPERATURA IN CONDIZIONI NORMALI | CONFEZIONAMENTO SOTTOVUOTO
+3°/+5°C)
CARNE CRUDA 2-3 giorni 6 giorni
PESCE FRESCO 1-3 giorni 4-5 giorni
SELVAGGINA 2 giorni 6 giorni
SALUMI AFFETTATI 4-6 giorni 15-22 giorni
SALUMI 7-14 giorni 25-40 giorni
FORMAGGI STAGIONAT! E DURI 6-20 giorni 25-60 giorni
VERDURA FRESCA 1-4 giorni 18-20 giomi
FRUTTA FRESCA 5-8 giorni 8-20 giorni
PASTA/RISOTTI/LASAGNE 2-3 giorni 10 giorni
CARNE COTTA 4-5 giorni 8-10 giorni
PASTICCERIA FRESCA 5 giorni 15-20 giomi
ALIMENTI CONSERVATI PERIODO DI CONSERVAZIONE | PERIODO DI CONSERVAZIONE IN
A TEMPERATURA AMBIENTE IN CONDIZIONI NORMALI | CONFEZIONAMENTO SOTTOVUOTO
PANE 2 giorni 7-8 giorni
BISCOTTI 4-5 mesi 12 mesi
PASTA/RISO 6 mesi 12 mesi
FARINA 4 mesi 12 mesi
CAFFE MACINATO 3 mesi 12 mesi
TE 5 mesi 12 mesi
FRUTTA SECCA 4 mesi 12 mesi

LEGENDA SIMBOLI

® Divieto

AVVERTENZE SULLA SICUREZZA

e Prima dellutilizzo del prodotto controllare che I'apparecchio si presenti integro senza visibili danneggiamenti.
In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi al proprio rivenditore.

e Tenere il sacchetto di plastica della confezione lontano dai bambini: pericolo di soffocamento.

e Questo apparecchio dovra essere destinato esclusivamente all’'uso per il quale € stato concepito e nel
modo indicato nelle istruzioni d’uso. Ogni altro utilizzo € da considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il
costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi impropri o errati.
Contenitore adatto allo scongelamento del cibo nel microonde; non utilizzarlo per riscaldare il cibo nel
microonde.

e Prima di scongelare il cibo nel microonde togliere sempre il coperchio dal contenitore.

o |l presente apparecchio non & indicato per uso professionale ma solo per uso domestico.

A Awvertenza Q’F Per alimenti

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO (vedi fig.1)

. Contenitore da 2L
. Coperchio
. Valvola di sfiato
. Guarnizione del coperchio
. Tubetto
a. Connettore A
b. Connettore B
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DATI TECNICI "
- Contenitore, coperchio e valvola di sfiato in SAN Qf
- Contenitore adatto per I'uso in frigorifero e freezer

- Contenitore adatto per lo scongelamento in microonde

- Condizioni ambientali di esercizio: -20°C +60°C

ISTRUZIONI PER L'USO

UTILIZZO

Il contenitore VT3304 pud essere utilizzato con le macchine sottovuoto LAICA modelli VT3240, V13120,

VT3225,VT3118,VT3217,VT3119,V13210, V13104, VT3117. E’ possibile utilizzare sia il tubetto in dotazione

con le macchine, che il tubetto in dotazione con i contenitori, ad eccezione dei modelli VT3117 e VT3240.

Prima di ogni utilizzo assicurarsi che la guarnizione del coperchio sia completamente pulita e asciutta e priva

di qualsiasi corpo estraneo o residuo di cibo, affinché la qualita e la durata del vuoto effettuato non siano

compromessi. Il vuoto all'interno del contenitore non impedisce la crescita batterica, conservare quindi i cibi

facilmente deperibili in frigorifero dopo I'aspirazione dell’aria dal contenitore.

. Posizionare il contenitore per sottovuoto e la macchina su una superficie piana ed asciutta.

. Collegare la macchina sottovuoto ad una presa elettrica.

. Riempire il contenitore fino ad un massimo di 3 cm al di sotto del bordo.

. Mettere il coperchio e ruotare la valvola di sfiato sulla posizione “®SEAL".

. Collegare uno dei due connettori del tubetto al foro di aspirazione della macchina (vedi fig. 2) ed inserire
I"altro nella valvola di sfiato del coperchio del contenitore per sottovuoto.

. Premere il tasto “CANISTER” della macchina sottovuoto (vedi fig. 3) e, per garantire un’aspirazione
ottimale dell’aria, tenere una mano premuta sul coperchio per alcuni secondi. Attendere lo
spegnimento automatico. Per i modelli VT3104 e VT3210 premere il tasto “AUTOMATIC/STOP” come
descritto nelle istruzioni per I'uso in dotazione con la macchina.

7. Scollegare il tubetto dal coperchio del contenitore e dalla macchina sottovuoto; successivamente scollegare
la macchina dalla presa elettrica. Ora il sottovuoto € stato effettuato; riporre il contenitore in frigorifero o in
dispensa.

8. Per apﬂre il contenitore sfiatare I'aria ruotando la valvola di sfiato sulla posizione “OPEN" e rimuovere il
coperchio.

UTILIZZO CON MACCHINA SOTTOVUOTO VT3117

1. Usare il tubetto in dotazione con la macchina. Collegare il connettore B al foro di aspirazione della macchina
(vedi fig. 4) ed inserire il connettore A all'interno della valvola di sfiato del coperchio del contenitore.

2. Premere il tasto “canister” della macchina sottovuoto (vedi fig. 5) e, per garantire un’aspirazione
ottimale dell’aria, tenere una mano premuta sul coperchio per alcuni secondi. Attendere lo
spegnimento automatico.

3. Scollegare il tubetto dal coperchio del contenitore e dalla macchina sottovuoto; successivamente scollegare
la macchina dalla presa elettrica. Ora il sottovuoto € stato effettuato; riporre il contenitore in frigorifero o in
dispensa.
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4. Per aprire il contenitore sfiatare I'aria ruotando la valvola di sfiato sulla posizione “®OPEN" e rimuovere il
coperchio.

MANUTENZIONE

e Trattare il prodotto con cura, proteggerlo da urti, luce diretta del sole e fonti dirette di calore.

Pulire il contenitore e il relativo coperchio prima di ogni utilizzo in lavastoviglie 0 a mano utilizzando del
detersivo per piatti.

Non utilizzare mai prodotti abrasivi (come detersivi o spugne ruvide).

Pulire il tubetto con un panno umido.

Conservare il contenitore e il coperchio perfettamente asciutti in un luogo fresco e asciutto.

Durante le operazioni di pulizia controllare che le parti di chiusura (bordo del barattolo e guarnizione del
coperchio) non siano graffiati o danneggiati.

PROBLEMI E SOLUZIONI

Soluzione

Pulire e asciugare accuratamente
la valvola e la guarnizione e ripetere
I'operazione come da istruzione.

Problema | Possibile causa

Il contenitore | Residui di cibo e/o corpi estranei a livello
non mantiene | della valvola di sfiato e /o della guarnizione
il vuoto del coperchio hanno impedito la corretta
operazione di estrazione dell'aria.

La valvola di sfiato non & stata posizionata su | Ruotare la valvola di sfiato sulla posizione
“eSEAL" prima di effettuare il vuoto. “eSEAL" prima di ogni ciclo di sottovuoto.

GARANZIA

Il presente apparecchio € garantito 2 anni dalla data di acquisto che deve essere comprovata da timbro
o firma del rivenditore e dallo scontrino fiscale che avrete cura di conservare qui allegato. Tale
periodo € conforme alla legislazione vigente ("Codice del Consumo” D. Lgs. nr. 206 del 06/09/2005) e si
applica solo nel caso in cui il consumatore sia un soggetto privato. | prodotti Laica sono progettati per I'uso
domestico e non ne & consentito I'utilizzo in pubblici esercizi. La garanzia copre solo i difetti di produzione e
non & valida qualora il danno sia causato da evento accidentale, errato utilizzo, negligenza o uso improprio del
prodotto. Utilizzare solamente gli accessori forniti; I'utilizzo di accessori diversi puo comportare la decadenza
della garanzia. Non aprire I'apparecchio per nessun motivo; in caso di apertura 0 manomissione, la garanzia
decade definitivamente. La garanzia non si applica alle parti soggette ad usura e alle batterie quando fornite
in dotazione. Trascorsi i 2 anni dall'acquisto, la garanzia decade; in questo caso gli interventi di assistenza
tecnica verranno eseguiti a pagamento. Informazioni su interventi di assistenza tecnica, siano essi in garanzia
0 a pagamento, potranno essere richieste contattando info@laica.com. Non & dovuta nessuna forma di
contributo per le riparazioni e sostituzioni di prodotti che rientrino nei termini della garanzia. In caso di guasti
rivolgersi al rivenditore; NON spedire direttamente a LAICA. Tutti gli interventi in garanzia (compresi quelli di
sostituzione del prodotto o di una sua parte) non prolungheranno la durata del periodo di garanzia originale
del prodotto sostituito. La casa costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali danni che possono,
direttamente o indirettamente, derivare a persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata
osservanza di tutte le prescrizioni indicate nell'apposito libretto istruzioni e concernenti, specialmente, le
avvertenze in tema di installazione, uso e manutenzione dell’apparecchio. E facolta della ditta Laica, essendo
costantemente impegnata nel miglioramento dei propri prodotti, modificare senza alcun preawiso in tutto o in
parte i propri prodotti in relazione a necessita di produzione, senza che cio comporti nessuna responsabilita da
parte della ditta Laica o dei suoi rivenditori. Per ulteriori informazioni: www.laica.it
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I:ji] VACUUM CANISTER - INSTRUCTIONS AND WARRANTY

Dear customer, Laica would like to thank you for choosing one of our products, designed according to strict
performance and quality criteria in order to ensure total satisfaction.

IMPORTANT
READ CAREFULLY BEFORE USE
KEEP IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE

The instruction manual must be considered an integral part of the product and must be

kept for its entire life. If the product is transferred to another owner, its documentation

must also be transferred in its entirety.

To ensure the safe and correct use of the product, the user must carefully read the
|| instructions and warnings contained in the manual insofar as they provide important

information regarding safety, user and maintenance instructions.

Should the instruction manual get mislaid or you require additional information or

clarifications, please fill in the relevant form on the website: https://www.laica.it/ in the

FAQ and Support section.

VACUUM SEALING

Vacuum sealing is a food packing technique involving the total extraction of air inside a bag or
container in order to eliminate all oxygen therein. Oxygen in fact causes the deterioration of food
through a chemical oxidation reaction. Air also contributes to the spread of most microorganisms.
Vacuum packing prolongs the life of most foods, reducing oxidation and inhibiting the spread
of microbes.

In any case, fresh foods have an intrinsic moisture content that tends to favour the
spread of microorganisms even in the absence of air. They must therefore be stored at
low temperatures (in the fridge or freezer) so as to prevent their deterioration.
Preservation times with vacuum packing are 3 to 4 times as long; the following table indicates
preservation times in normal and vacuum conditions for various types of foods. These values
are indicative only and depend on the original quality of the product, as well as the
method and hygienic conditions of preparation.

INDICATIVE TABLE OF FOOD PRESERVATION TIMES

FOODS PRESERVED IN THE PRESERVATION TIME IN PRESERVATION TIME WITH
FREEZER (TEMPERATURE -16° NORMAL CONDITIONS VACUUM PACKING
/ -20°C)
MEAT 4-5 months 15-20 months
FISH 3-4 months 12 months
FRUIT AND VEGETABLES 10 months 18-24 months

English m

FOODS PRESERVED PRESERVATION TIME IN PRESERVATION TIME WITH
IN THE FRIDGE (TEMPERATURE NORMAL CONDITIONS VACUUM PACKING
+3°/ +5°C)
RAW MEAT 2-3 days 6 days
FRESH FISH 1-3 days 4-5 days
GAME 2 days 6 days
SLICED CURED MEATS 4-6 days 15-18 days
CURED MEATS 7-14 days 25-40 days
RIPENED AND HARD CHEESES 6-20 days 25-60 days
FRESH VEGETABLES 1-4 days 18-20 days
FRESH FRUIT 5-8 days 8-20 days
PASTA/RISOTTO/LASAGNE 2-3 days 10 days
COOKED MEAT 4-5 days 8-10 days
DRY SWEETS 5 days 15-20 days
FOODS STORED AT ROOM PRESERVATION TIME IN PRESERVATION TIME WITH
TEMPERATURE NORMAL CONDITIONS VACUUM PACKING
BREAD 2 days 7-8 days
BISCUITS 4-5 months 12 months
PASTA/RICE 6 months 12 months
FLOUR 4 months 12 months
GROUND COFFEE 3 months 12 months
TEA 5 months 12 months
DRIED FRUIT 4 months 12 months
SYMBOLS KEY
{l
& Warning ® Prohibited Qf Food grade
SAFETY WARNINGS

e Prior to use, ensure the product is intact and that there is no visible damage. If in doubt, refrain from using
the appliance and contact the retailer that sold you the product.

e Keep the plastic bag away from children: danger of suffocation.

e This appliance must be used only for its intended purpose and according to the instructions for use. All
other types of use shall be considered inappropriate and therefore hazardous. The manufacturer shall not
be deemed liable for any damage caused by inappropriate or incorrect use.

O The canister is suitable for food thawing in the microwave; do not use it to heat food in the microwave.

e Prior to defrost food in the microwave, always remove the lid from the canister.

e This appliance is not intended for professional use, but rather only for domestic use.

PRODUCT DESCRIPTION (e fig.1)

. 2L canister
Lid

. Relief valve

. Lid gasket

. Tube

a. Connector A
b. Connector B
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TECHNICAL DATA "
- Canister, lid, and relief valve in SAN Qf
- Canisters suitable for use in the refrigerator and freezer

- Canister suitable for defrosting in the microwave

- Environmental operating conditions: -20°C +60°C

INSTRUCTIONS FOR USE

USE
The canister VT3304 can be used with LAICA vacuum sealer models V13240, VT3120, VT3225, VT3118,
V13217, V13119, V13210, VT3104, VT3117. It is possible to use either the tube supplied with the machine
or the tube supplied with the canisters, except in the case of models VT3117 and VT3240.Before each use,
make sure the lid gasket is completely clean and dry and free of any foreign impurities or food residue, so as
not to compromise the quality and duration of the vacuum. The vacuum inside the canister does not prevent
the spread of bacteria, therefore easily perishable foods must be stored in the fridge after extracting the air
from the canister.

1. Position the vacuum canister and the machine on a flat and dry surface.

2. Connect the vacuum sealer to a power socket.

3. Fill the canister up to a maximum of 3 cm below the top edge.

4. Apply the lid and turn the air valve to the “eSEAL” position.

5. Connect one of the two tube connectors to the machine’s suction hole (see fig. 2) and insert the other into
the air valve of the vacuum canister lid.

6. Press the “CANISTER” key of the vacuum sealer (see fig. 3), and to ensure best air extraction, keep one
hand pressed on the lid for a few seconds. Wait for it to automatically turn off. For models VT3104
and VT3210 press the “AUTOMATIC/STOP” key as explained in the user instructions supplied with the
machine.

7. Disconnect the tube from the lid and from the vacuum sealer; then disconnect the machine from the power
socket. The vacuum has now been created; place the canister back in the fridge or pantry.

To open the canister release the air by rotating the relief valve to the " OPEN" position and remove the lid.

USE WITH VACUUM SEALER VT3117

1. Use the tube supplied with the machine. Insert connector B in the machine’s suction hole (see fig. 4) and
connector A in the air valve of the canister lid.

2. Press the “canister” key of the vacuum sealer (see fig. 5), and to ensure best air extraction, keep one
hand pressed on the lid for a few seconds. Wait for it to automatically turn off.

3. Disconnect the tube from the lid and from the vacuum sealer; then disconnect the machine from the power
socket.

The vacuum has now been created; place the canister back in the fridge or pantry.
4. To open the canister release the air by rotating the relief valve to the " OPEN" position and remove the lid.

MAINTENANGE

e Handle the product with care, protect it against knocks, direct sunlight and sources of heat.

Clean the canisters and their lids before each use, either in the dishwasher or by hand, using dish-washing
detergent.

Never use abrasive products (such as detergents or abrasive sponges).

Clean the tube with a damp cloth.

Store the perfectly dry canister and lid in a cool and dry place.

When cleaning, check that the closing mechanisms (canister edges and lid gaskets) are not scratched or
damaged.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Solution

The canister | Food residue and/or foreign matter in the relief | Carefully clean and dry the valve and
does not valve and/or lid gasket have prevented the gasket, then repeat the operation as per
maintain the | correct extraction of air. instructions.

vacuum The relief valve was not positioned over Rotate the relief valve to the "eSEAL"
"eSEAL" before making the vacuum. position before each vacuum cycle.

WARRANTY

This equipment is covered by a 2-year warranty starting from the purchase date, which has to be proven
by means of the stamp or signature of the dealer and by the fiscal payment receipt that shall be
kept enclosed to this document. This warranty period complies with the laws in force and applies only in
case the consumer is an individual. Laica products are designed for domestic use only; therefore, their use
for commercial purposes is forbidden. The warranty covers only production defects and does not apply, if the
damage is caused by accidental events, misuse, negligence or improper use of the product. Use the supplied
accessories only; the use of other accessories invalidate the warranty cover. Do not open the equipment for
any reason whatsoever; the opening or the tampering of the equipment, definitely invalidate the warranty.
Warranty does not apply to parts subject to tear and wear along the use, as well as to batteries, when they are
included. Warranty decays after 2 years from the purchase date. In this case, technical service interventions
will be carried out against payment. Information on technical service interventions, under warranty terms or
against payment, may be requested by writing at info@laica.com.

Repair or replacement of products covered by the warranty terms are free of charge. In case of faults, refer to
the dealer; DO NOT send anything directly to LAICA. All interventions covered by warranty (including product
replacement or the replacement of any of its parts) shall not be meant to extend the duration of the original
warranty period of the replaced product. The manufacturer cannot be made liable for any damages that may
be caused, directly or indirectly, to people, things and pets resulting from the inobservance of the provisions
contained in the suitable user manual, especially with reference to the instructions related to installation, use
and maintenance of the equipment. Being constantly involved in improving its own products, Laica reserves
the right to modify its product, totally or partially, with reference to any production need, without that this
involves any responsibility whatsoever by Laica or its dealers.




E Espanol

DE] RECIPIENTE PARA CONSERVAR AL VACIO — INSTRUCCIONES Y GARANTIA

Estimado cliente, Laica desea agradecerle por haber elegido el presente producto, disefiado segun criterios
de fiabilidad y calidad para su completa satisfaccion.

IMPORTANTE
LEER ATENTAMENTE ANTES DEL USO
CONSERVAR PARA UNA REFERENCIA FUTURA

El manual de instrucciones se debe considerar como parte del producto y se debe

conservar durante todo el ciclo de vida util del mismo. En caso de cesion del aparato

a otro propietario entregar también toda la documentacion.

Para el uso seguro y correcto del producto, el usuario debe leer atentamente las
l!!] instrucciones.y advertencias contenidas en el mar]ual puesto que suministran
L_I importantes informaciones con respecto a la seguridad, instrucciones de uso y

mantenimiento.

En caso de pérdida del manual de instrucciones o necesidad de recibir mas

informaciones o aclaratorias llenar el respectivo formulario presente en el sitio https://

www.laica.it/ en la seccion Faq y Asistencia.

ENVASADO AL VACiO

El envasado al vacio es una técnica de envasado de los productos alimenticios que consiste en la reduccion
absoluta de la presion del aire en el interior de una bolsa o de un envase finalizada a eliminar el oxigeno
presente en el mismo.

El oxigeno es en efecto responsable del deterioro del alimento mediante una reaccion quimica de oxidacion.
El aire ademas contribuye al crecimiento de la mayor parte de microorganismos.

El envasado al vacio prolonga la conservacion de muchos alimentos, reduciendo la oxidacion e impidiendo la
proliferacién microbiana.

No obstante, los alimentos frescos tienen una humedad intrinseca tal para favorecer el crecimiento
de los microorganismos aunque en ausencia de aire.

Por lo tanto es esencial la conservacion a baja temperatura (frigorifico o freezer), para prevenir
dicho deterioro.

Los tiempos de conservacion con el envasado al vacio se prolongan de 3 a 4 veces; la tabla que sigue indica
para cada tipo de alimentos los tiempos de conservacion en condiciones normales y al vacio.

Se trata de valores indicativos que dependen de la calidad original del producto como asi también
de la modalidad de preparacion y de las condiciones higiénicas respetadas.

TABLA INDICATIVA DE LOS TIEMPOS DE CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS

ALIMENTOS CONSERVADOS | PERIODO DE CONSERVACION | PERIODO DE CONSERVACIGN CON
EN LA NEVERA (TEMPERATURA | EN CONDICIONES NORMALES ENVASADO AL VACIO
+3°/+5°C)

CARNE CRUDA 2-3 dias 6 dias
PESCADO FRESCO 1-3 dias 4-5 dias
ANIMALES DE CAZA 2 dias 6 dias
EMBUTIDOS CORTADOS EN 4-6 dias 15-18 dias
REBANADAS

EMBUTIDOS 7-14 dias 25-40 dias
QUESOS MADUROS Y DUROS 6-20 dias 25-60 dias
VERDURA FRESCA 1-4 dias 18-20 dias
FRUTA FRESCA 5-8 dias 8-20 dias
PASTA/RISOTTOS/LASANAS 2-3 dias 10 dias
CARNE COCIDA 4-5 dias 8-10 dias
PASTELERIA SECA 5 dias 15-20 dias

ALIMENTOS CONSERVADOS A | PERIODO DE CONSERVACION | PERIODO DE CONSERVACION CON

TEMPERATURA AMBIENTE | EN CONDICIONES NORMALES ENVASADO AL VACI0
PAN 2 dias 7-8 dias
GALLETAS 4-5 meses 12 meses
PASTA/ARROZ 6 meses 12 meses
HARINA 4 meses 12 meses
CAFE MOLIDO 3 meses 12 meses
TE 5 meses 12 meses
FRUTA SECA 4 meses 12 meses

ALIMENTOS CONSERVADOS EN | PERIODO DE CONSERVACION | PERIODO DE CONSERVAGION CON
FREEZER (TEMPERATURA | EN CONDICIONES NORMALES ENVASADO AL VACIO
-16° / -20°C)
CARNE 4-5 meses 15-20 meses
PESCADO 3-4 meses 12 meses
FRUTA Y VERDURA 10 meses 18-24 meses

LEYENDA SiMBOLOS
® Prohibicion

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

o Antes de usar el producto verifique que el aparato esta integro, sin dafos visibles. En caso de duda no use
el aparato y consulte con el vendedor.

e Tenga la bolsa de pléstico del envase fuera del alcance de los nifos: peligro de asfixia.

e Este aparato deberé destinarse exclusivamente al uso para el cual ha sido concebido y en la manera
indicada en las instrucciones de uso.
Cualquier otro uso se considera impropio y, por tanto, peligroso. El fabricante no se considerara responsable
de los dafios causados por el uso impropio € incorrecto.

& Advertencia

QI? Para alimentos

N Recipiente adecuado para la descongelacion de la comida en el microondas; no usarlo para calentar la

comida en el microondas.
e Antes de descongelar la comida en el microondas siempre quitar la tapa del recipiente.
o [l presente aparato no estd indicado para uso profesional sino sélo para uso doméstico.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO (ver fig. 1)

. Recipiente de 2L
. Tapa
. Vélvula de descarga
. Guarnicion de la tapa
. Tubo
a. Conector A
b. Conector B
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DATOS TECNICOS "
- Recipiente, tapa y valvula de descarga en SAN QH
- Recipiente adecuado para el uso en frigorifico, freezer

- Recipiente adecuado para la descongelacion en microondas

- Condiciones ambientales de ejercicio: -20°C +60°C

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Uso

El envase VT3304 puede ser utilizado con las maquinas de vacio LAICA modelos VT3240, V13120, VT3225,

VT3118, V13217, V13119, V13210, V13104, VT3117. Es posible utilizar tanto el tubo suministrado con

las méquinas, como el tubo suministrado con los envases, a excepcion de los modelos VT3117 y VT3240.

Antes de cada uso, asegurarse que la guarnicion de la tapa esté completamente limpia y seca y libre de

cualquier cuerpo extrafio o residuo de alimentos, de modo que no se perjudiquen la calidad y duracion del

vacio realizado. El vacio dentro del envase no impide el crecimiento de bacterias, conservar por lo tanto los
alimentos facilmente deteriorables en la nevera después de la aspiracion del aire del envase.

. Colocar el envase para vacio y la maquina sobre una superficie plana y seca.

. Conectar la méaquina de vacio a una toma de corriente.

. Llenar el contenedor hasta un maximo de 3 cm debajo del borde.

. Poner la tapa y girar la valvula de descarga a la posicion “eSEAL".

. Conectar uno de los dos conectores del tubo al agujero de aspiracion de la maquina (véase la fig. 2) e
introducir el otro en la valvula de descarga de la tapa del envase para vacio.

. Pulsar la tecla “CANISTER” de la maquina de vacio (véase la fig. 3) y, para garantizar una aspiracion
optima, presionar la tapa con una mano por algunos segundos. Esperar el apagado automatico.
Para los modelos VT3104 y VT3210 pulsar la tecla “AUTOMATIC/STOP” tal como se describe en el manual
de instrucciones para el uso suministrado con la maquina.

7. Desconectar el tubo de la tapa del envase y de la maquina de vacio; luego desconectar la maquina de la

toma de corriente. Ahora se ha realizado el vacio; colocar el envase en el refrigerador o en la despensa.

8. Para abrir el recipiente sacar el aire girando la valvula de descarga en la posicion “®OPEN"y quitar la tapa.
USO CON MAQUINA DE VACIO VT3117

. Utilizar el tubo suministrado con la maquina. Conectar el envase B al agujero de aspiracion de la maquina
(véase fig. 4) y colocar el conector A dentro de la valvula de descarga de la tapa del envase.

2. Pulsar la tecla “canister” de la méaquina de vacio (véase la fig. 5) y, para garantizar una aspiracion
optima del aire, presionar la tapa con una mano por algunos segundos. Esperar el apagado
automético.

3. Desconectar el tubo de la tapa del envase y de la méaquina de vacio; luego desconectar la maquina de la
toma de corriente. Ahora se ha realizado el vacio; colocar el envase en el refrigerador o en la despensa.

4. Para abrir el recipiente sacar el aire girando la valvula de descarga en la posicion “eOPEN" y quitar la tapa.
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MANTENIMIENTO

e Tratar el producto con precaucion, protegerlo de golpes, luz directa del sol y fuentes directas de calor.
Limpiar el envase y la respectiva tapa antes de cada uso en lavavajillas 0 a mano utilizando el detergente
para platos.

No utilice nunca productos abrasivos (como detergentes o esponjas asperas).

Limpiar el tubo con un pafio hiimedo.

Conservar el envase y la tapa perfectamente secos en un lugar fresco y seco.

Durante las operaciones de limpieza controlar que las partes de cierre (borde del envase y guarnicion) no
estén rayadas o dafiadas.

PROBLEMAS Y SOLUCIONES

Problema | Posible causa Solucion

Elenvase |Residuos de comida y/o cuerpos extraiios en el Limpiar y secar cuidadosamente la
no nivel de la valvula de descarga y/o de la guarnicion | valvula y la guarnicion y repetir la
mantiene | de la tapa han impedido la operacion correcta de operacion como se describe en las
el vacio extraccion de aire. instrucciones.

La vdlvula de descarga no se ha colocado en Girar la valvula de descarga en la
“eSEAL" antes de realizar el vacio. posicion “eSEAL” antes de cada ciclo
de vacio.

GARANTIA

Este aparato estd garantizado por 2 afios a partir de la fecha de compra, que debe estar certificada por el
sello y firma del revendedor y el recibo fiscal, que se conservara adjunto.

Dicho periodo es conforme a la legislacion vigente y se aplica solamente en el caso en que el consumidor
sea un sujeto particular. Los productos Laica han sido proyectados para el uso domestico y no se permite el
empleo en ejercicios publicos. La garantia ampara solo los defectos de produccion y no es vélida si el dafio
fuera causado por un accidente, uso incorrecto, negligencia o uso impropio del producto.

Emplee solo los accesorios entregados, el empleo de otros accesorios puede hacer que la garantia pierda
su validez. No abra por ninglin motivo el aparato; en caso de apertura o alteracion, la garantia pierde
definitivamente su validez. La garantia no se aplica a las partes sometidas a desgaste debido al uso y a
las baterfas cuando se suministren en dotacion. Pasados los 2 afios desde la compra, la garantia se vence;
en este caso las intervenciones de asistencia técnica se realizardn bajo pago. Informaciones sobre las
intervenciones de asistencia técnica, sea en garantia o bajo pago, se pueden solicitar contactando info@laica.
com. No es debida ninguna forma de contribucidn para las reparaciones o sustituciones de productos inclusos
en los términos de la garantia. En caso de averias, dirfjase al revendedor; NO envie directamente a LAICA.
Todas las intervenciones en garantia (incluso aquellas de sustitucién del producto o de una de sus partes) no
extienden la duracion del periodo de garantia original del producto sustituido.

El fabricante no se considera responsable por posibles dafos que puedan, directa o indirectamente, afectar
a personas, cosas 0 animales domésticos por la inobservancia de todas las disposiciones indicadas en
este manual de instrucciones y, especialmente, referidas a las advertencias sobre la instalacion, uso y
mantenimiento del aparato. Es facultad de la sociedad Laica, al estar constantemente empefiada en la mejora
de sus propios productos, modificar sin preaviso alguno totalmente o en parte los productos presentes en el
catalogo en relacion a necesidades de produccion, sin que ello comporte responsabilidad alguna por parte de
la sociedad Laica o de sus vendedores.
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DE] RECIPIENTE PARA VACUO - INSTRUGOES E GARANTIA

Caro cliente, a Laica deseja agradecé-lo pela por ter escolhido este produto, projetado consoante os critérios
de fiabilidade e de qualidade para uma completa satisfagéo.

IMPORTANTE ~
LER ATENTAMENTE ANTES DA UTILIZAGAO
CONSERVAR PARA CONSULTA FUTURA

0 manual de instrugdes deve ser considerado parte integrante do produto e deve ser

conservado durante todo o ciclo de vida do mesmo. Em caso de cesséo do aparelho a

outro proprietario, entregue também toda a documentagéo.

Para uma utilizagdo segura e correta do produto, o utilizador deverd ler atentamente
|| as instrucbes e adverténcias contidas no manual uma vez que fornecem informacoes

importantes relativas a seguranga, instrugdes de utilizagdo e manutengéo.

Em caso de extravio do manual de instrugbes ou de necessidade de receber mais

informacdes ou esclarecimentos, preencha o formuldrio para o efeito presente no

website https://www.laica.it/ na seccdo FAQ e Assisténcia.

0 VACUO

0 vécuo é uma técnica de embalamento dos produtos alimentares baseada na redugéo da presséo absoluta
do ar dentro de um saco ou de um recipiente, destinada a eliminar o oxigénio presente no mesmo.

De facto, o0 oxigénio é responsavel pelo deterioramento dos alimentos através de uma reagdo quimica de
oxidagdo. O ar contribui também para o crescimento da maior parte dos microrganismos.

0 embalamento em vacuo prolonga a conservagdo de muitos alimentos, reduzindo a oxidagéo e impedindo
a proliferagao microbiana.

No entanto, os alimentos frescos tém uma humidade intrinseca que favorece o crescimento
dos microrganismos mesmo na auséncia de ar. Como tal, é essencial a conservagao a baixa
temperatura (frigorifico ou congelador) para prevenir este deterioramento.

Os tempos de conservagdo com o embalamento sob vacuo prolongam-se de a 4 vezes; a tabela seguinte
indica para algumas tipologias de alimentos os tempos de conservagdo em condigdes normais e sob vacuo.
Trata-se de valores indicativos que dependem da quantidade original do produto, bem como da
modalidade de preparacgao e das condicdes higiénicas respeitadas.

TABELA INDICATIVA DOS TEMPOS DE CONSERVAGAOQ DOS ALIMENTOS

ALIMENTOS CONSERVADOS NO | PERIODO DE QONSERVA(;AO PERIODO DE CONSERVAQT\O EM
CONGELADOR (TEMPERATURA | EM CONDIGOES NORMAIS EMBALAMENTO EM VACUO
-16°/ -20°C)
CARNE 4-5 meses 15-20 meses
PEIXE 3-4 meses 12 meses
FRUTA E VERDURA 10 meses 18-24 meses
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ALIMENTOS CONSERVADOS | PERIODO DE CONSERVAGAO |PERIODO DE CONSERVAGAO EM
NO FRIGORIFICO (TEMPERATURA | EM CONDICOES NORMAIS | EMBALAMENTO EM VACUO
+3°/+5°C)
CARNE CRUA 2-3 dias 6 dias
PEIXE FRESCO 1-3 dias 4-5 dias
CARNE DE CAGA 2 dias 6 dias
ENCHIDOS FATIADOS 4-6 dias 15-18 dias
ENCHIDOS 7-14 dias 25-40 dias
QUEIJOS CURADOS E DUROS 6-20 dias 25-60 dias
LEGUMES FRESCOS 1-4 dias 18-20 dias
FRUTA FRESCA 5-8 dias 8-20 dias
MASSA/RISOTO/LASANHA 2-3 dias 10 dias
CARNE COZINHADA 4-5 dias 8-10 dias
BOLOS SECOS 5 dias 15-20 dias
ALIMENTOS CONSERVADOS A | PERIODO DE CONSERVAGAO |PERIODO DE CONSERVAGAO EM
TEMPERATURA AMBIENTE EM CONDICOES NORMAIS | EMBALAMENTO EM VACUO
PAO 2 dias 7-8 dias
BOLACHAS 4-5 meses 12 meses
MASSA/ARROZ 6 meses 12 meses
FARINHA 4 meses 12 meses
CAFE MOIDO 3 meses 12 meses
CHA 5 meses 12 meses
FRUTOS SECOS 4 meses 12 meses

LEGENDA RELATIVA A0S SIMBOLOS
® Proibicdo

AVISOS DE SEGURANGA

e Antes de utilizar o produto, verificar se o aparelho se encontra em boas condicGes e sem danos visiveis.
Caso contrario, ndo utilize o aparelho e contactar o revendedor.

e Guardar o saco pléastico da embalagem fora do alcance de criangas: perigo de sufocagéo.

e [ste aparelho destina-se exclusivamente ao uso para o qual foi concebido e da forma indicada nas
instrugdes de uso.
Qualquer outro uso deve ser considerado improprio e, portanto, perigoso. O fabricante ndo pode ser
considerado responsavel por eventuais danos causados por usos improprios ou erréneos.

o Recipiente préprio para o descongelamento de alimentos no micro-ondas; néo utiliza-lo para aquecer o
alimento no micro-ondas.

e Antes de descongelar os alimentos no micro-ondas, sempre retirar a tampa do recipiente.

e (O presente aparelho ndo € indicado para uso profissional, mas apenas para uso doméstico.

A Aviso
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DESCRICAO DO PRODUTO (igja a a fig.1)

. Recipiente de 2L
. Tampa
. Vdlvula de purga
. Vedante da tampa
. Tubo
a. Conector A
b. Conector B
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DADOS TECNICOS "
- Recipiente, tampa e valvula de purga em SAN QH
- Recipiente adequado para uso em frigorifico e congelador

- Recipiente adequado para o descongelamento em micro-ondas

- Condigdes ambientais de uso: -20°C +60°C

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

Uso

0 recipiente VT3304 pode ser usado com as maquinas de embalar a vacuo LAICA modelos VT3240, VT3120,

\VT3225,VT3118,VT3217,V13119,VT3210,VT3104,VT3117. E possivel utilizar tanto o tubo fornecido com as

méaquinas como o tubo fornecido com os recipientes, a excecdo dos modelos VT3117 e VT3240.

Antes de cada utilizagdo, assegure-se de que o vedante da tampa esteja completamente limpo e seco e sem

nenhum corpo estranho ou resfduo de alimentos, para que a qualidade e durag&o do vacuo efetuado ndo seja

comprometido. O vacuo no interior do recipiente ndo impede o crescimento bacteriano, portanto, mantenha os
alimentos facilmente pereciveis no frigorifico depois da sucgao do ar do recipiente.

1. Posicione o recipiente de embalar a vacuo e a maquina numa superficie plana e seca.

2. Ligue a maquina de embalar a vcuo a uma tomada elétrica.

3. Encha o recipiente no maximo até 3 cm abaixo da borda.

4. Meta a tampa e gire a valvula de purga para a posicdo "e SEAL".

5. Ligue um dos conectores do tubo ao furo de sucgdo da maquina (veja fig. 2) e insira o outro na vélvula de
purga da tampa do recipiente de embalar a vacuo.

6. Prima a tecla “CANISTER” da maquina de embalar a vacuo (veja fig. 3) e, para garantir uma sucgao
ideal do ar, mantenha a tampa premida com uma méao durante alguns segundos. Aguarde que se
desligue automaticamente. Para os modelos V13104 e VT3210 prima a tecla "AUTOMATIC/STOP” como
descrito nas instrugdes de utilizagdo fornecidas com a maquina.

7. Desligue o tubo da tampa do recipiente e da méaquina de embalar a vacuo, e de seguida desligue a maquina
da tomada elétrica. Agora que o vacuo foi efetuado, coloque o recipiente no frigorifico ou na dispensa.

8. Para abrir o recipiente, expurgar o ar girando a valvula de purga para a posicao “®OPEN” e, entdo, remover
a tampa.

UTILIZAGAO COM MAQUINA DE EMBALAR A VACUO VT3117

1. Utilize o tubo fornecido com a maquina. Ligue o conector B ao furo de succdo da maquina (veja fig. 4) e
insira o conector A no interior da valvula de purga da tampa do recipiente.

2. Prima a tecla “canister” da maquina de embalar a vécuo (veja fig. 5) e, para garantir uma succao ideal
do ar, mantenha a tampa premida com uma méo durante alguns segundos. Aguarde que se
desligue automaticamente.

3. Desligue o tubo da tampa do recipiente e da maquina de embalar a vacuo, e de seguida desligue a maquina
da tomada elétrica. Agora que o vacuo foi efetuado, coloque o recipiente no frigorifico ou na dispensa.

4. Para abrir o recipiente, expurgar o ar girando a vélvula de purga para a posicao “®OPEN" e, entdo, remover
a tampa.

MANUTENGAO

e Tratar o produto com cuidado e protegé-lo contra choques, Iuz direta do sol e fontes diretas de calor.
Antes de cada uso, lavar o recipiente e a respectiva tampa em méaquina de lavar loiga ou a mo, utilizando
detergente para loica.

Nunca utilizar produtos abrasivos (como detergentes ou esponjas asperas).

Limpar o tubo com um pano himido.

Conservar o recipiente e a tampa perfeitamente secos num local fresco e seco.

Durante as operacdes de limpeza, verificar se as partes de fechamento (rebordo do frasco e vedagdo da
tampa) néo estdo arranhados ou danificados.

PROBLEMAS E SOLUGOES
Problema | Causa possivel Solugao
0O recipiente | Residuos de alimentos e/ou corpos estranhos | Limpar e secar cuidadosamente a valvula

ndo mantém | a nivel da vélvula de purga e/ou do vedante da | e a vedagdo e repetir a operagdo de
0 vacuo. tampa impediram o funcionamento correto da | acordo com as instrugdes.
extracdo de ar.

A vélvula de purga nao foi posicionada em
“eSEAL” antes de realizar o vacuo.

Girar a valvula de purga para a posicdo
“eSEAL" antes de cada ciclo de vacuo.

GARANTIA

0 sistema de garantia de 2 anos a contar da data da compra, que devem ser certificadas pelo carimbo
e assinatura do revendedor. O recibo, deve manter-se junto. Este periodo é nos termos da legislagdo em
vigor e so se aplica se o consumidor for um sujeito passivo e particular. Os produtos sdo projectados para uso
doméstica e 0 seu emprego ndo é permitido em local publico. A garantia cobre apenas defeitos de fabricagéo
e ndo se aplica se o dano foi causado por um acidente, abuso, negligéncia ou uso impréprio do produto. Utilize
apenas acessorios da marcas, 0 uso de outros podem fazer perde a validade da GARANTIA. Nao abra por
algum motivo o aparelho ao abrir a alteragéo, a garantia é definitivamente anulada. A garantia ndo se aplica
a pecas sujeitas a desgaste e as pilhas quando sdo fornecidas. Apés dois anos desde a compra, a garantia
expira, neste caso, as intervencdes de assisténcia técnica serdo feitas por orgamento e consequente sujeitas
a pagamento. Para Informagdes sobre as intervencdes para reparagdes ou substituicdo de produtos, contacte
info@laica.com.. ou 0 seu fornecedor.Jodas as intervencdes de reparacdo (Incluindo as de substituicdo do
produto ou parte dele) ndo prorrogam a duracdo da garantia do produto original substituido. O fabricante néo
se responsabiliza por quaisquer danos que podem, directa ou indirectamente, afectar as pessoas, coisas ou
animais. Admitidos por ndo cumprir todos os requisitos especificados neste manual. Adverténcias sobre a
instalagdo, utilizacdo e manutencdo dos equipamentos. A LAICA, sociedade secular, procura constantemente
melhorar 0s seus produtos. Alteragdes ou substituicbes séo da sua inteira responsabilidade pelo que o pode
fazer livremente, ndo havendo lugar a reclamagées.
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DE] VAKUUMBEHALTER - ANLEITUNGEN UND GARANTIE

Sehr geehrter Kunde, Laica dankt Ihnen, dass Sie sich fir dieses Produkt, das nach Kriterien der Zuverldssigkeit
und Qualitat zur vollsten Zufriedenheit gestaltet wurde, entschieden haben.

WICHTIG
AUFMERKSAM VOR DEM GEBRAUCH LESEN
FUR ZUKUNFTIGEN BEZUG AUFBEWAHREN

Das Benutzerhandbuch ist als Bestandteil des Produkts zu betrachten und muss
fir die gesamte Lebensdauer des Gerats aufbewahrt werden. Sollte das Gerét den
Eigentiimer wechseln, so sind diesem auch alle Begleitunterlagen auszuhéndigen.
Zur sicheren und korrekten Verwendung des Produkts ist der Anwender dazu
aufgerufen, die im Handbuch enthaltenen Anweisungen und Hinweise sorgféltig zu
lesen, da diese wichtige Informationen in Bezug auf Sicherheit, Gebrauch und Wartung
liefern. Bei Verlust der Bedienungsanleitung oder wenn Sie weitere Informationen oder
Klarstellungen benétigen, fiillen Sie bitte das entsprechende Formular auf der Website
https://www.laica.it/ im Abschnitt Fagq und Support aus.

DAS VAKUUM

Das Vakuum ist eine Technik zur Verpackung von Nahrungsmitteln auf der Basis der Verringerung des
Absolutdrucks der Luft im Inneren eines Beutels oder eines Behlters, um den darin vorhandenen Sauerstoff
zu eliminieren. Sauerstoff ist in der Tat fiir die Verschlechterung von Nahrungsmitteln durch eine chemische
Reaktion der Oxidation verantwortlich.

Die Luft tragt auch zum Wachstum der meisten Mikroorganismen bei.

Die Vakuumverpackung verldngert die Haltbarkeit vieler Lebensmittel, wodurch die Oxidation und mikrobielle
Vermehrung verhindert wird.

Trotzdem besitzen frische Lebensmittel eine solche eigene Feuchtigkeit, dass das Wachstum von
Mikroorganismen auch in Abwesenheit von Luft begiinstigt wird. Daher ist die Konservierung
bei tiefer Temperatur (Kiihischrank oder Tiefkiihischrank) grundlegend, um eine solche
Verschlechterung zu verhindern.

Die Haltbarkeitsdauer verldngert sich mit der Vakuumverpackung um 3 bis 4 Mal; die folgende Tabelle zeigt
flr einige Arten von Lebensmittel die Haltbarkeitsdauer unter normalen Bedingungen und unter Vakuum.

Es handelt sich um indikative Werte, die von der urspriinglichen Qualitit des Produktes sowie der
Methode der Zubereitung und den beachteten hygienischen Bedingungen abhéngen.

INDIKATIVE TABELLE DER HALTBARKEITSDAUER VON LEBENSMITTELN

)

LEBENSMITTEL, DIE IM TIEFKUHLSCHRANK| ZEITRAUM DER HALTBARKEIT UNTER ZEITRAUM DER HALTBARKEIT IN
AUFBEWAHRT WERDEN (TEMPERATUR NORMALEN BEDINGUNGEN VAKUUMVERPACKUNG
-16° /-20°C)
FLEISCH 4-5 Monate 15-20 Monate
FISCH 3-4 Monate 12 Monate
OBST UND GEMUSE 10 Monate 18-24 Monate

12
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. LEBENSMITTEL, DIE ZEITRAUM DER HALTBARKEIT UNTER ZEITRAUM DER HALTBARKEIT IN
IM KUHLSCHRANK AUFBEWAHRT WERDEN NORMALEN BEDINGUNGEN VAKUUMVERPACKUNG
(TEMPERATUR +3°/+5°C)

ROHES FLEISCH 2-3Tage 6 Tage
FRISCHER FISCH 1-3Tage 4-5Tage
WILD 2Tage 6 Tage
AUFSCHNITT 4-6 Tage 15-18 Tage
WURSTWARE 7-14 Tage 25-40 Tage
GEREIFTER UND HARTKASE 6-20 Tage 25-60 Tage
FRISCHES GEMUSE 1-4 Tage 18-20 Tage
FRISCHES OBST 5-8 Tage 8-20 Tage
NUDELN/RISOTTI/LASAGNE 2-3Tage 10 Tage
GEKOCHTES FLEISCH 4-5Tage 8-10 Tage
TROCKENES GEBACK 5Tage 15-20 Tage

BEI RAUMTEMPERATUR AUFBEWAHRTE | ZEITRAUM DER HALTBARKEIT UNTER ZEITRAUM DER HALTBARKEIT IN

LEBENSMITTEL NORMALEN BEDINGUNGEN VAKUUMVERPACKUNG
BROT 2 Tage 7-8 Tage
KEKSE 4-5 Monate 12 Monate
NUDELN/REIS 6 Monate 12 Monate
MEHL 4 Monate 12 Monate
GEMAHLENER KAFFEE 3 Monate 12 Monate
TEE 5 Monate 12 Monate
TROCKENOBST 4 Monate 12 Monate
SYMBOLBEDEUTUNGEN
Il
A Hinweis ® Verbot QH Fiir Lebensmittel
SICHERHEITSHINWEISE

o \Versichern Sie sich vor dem Gebrauch des Produkts, dass sich das Gerét als unversehrt ohne sichtbare
Schéden erweist. Verwenden Sie das Geréat nicht und wenden Sie sich an den Handler, falls Sie Zweifel
haben.

e Bewahren Sie den Plastikbeutel, der Teil der Geréteverpackung ist, auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf: Erstickungsgefahr.

e Das Gerdt ist ausschlielich fiir den Zweck, fir den es entwickelt wurde, und in der in der
Gebrauchsanweisung beschriebenen Art vorgesehen. Jeder anderweitige Gebrauch ist unsachgeméaB und
somit geféhrlich. Der Hersteller kann nicht fiir Schdden haftbar gemacht werden, die durch unsachgeméBen
oder falschen Gebrauch entstehen.

Der Behdlter eignet sich zum Auftauen von Speisen in der Mikrowelle; verwenden Sie ihn nicht zum
Aufwarmen von Speisen in der Mikrowelle.
e Nehmen Sie vor dem Auftauen von Lebensmitteln im Mikrowellenherd immer den Deckel vom Behdlter ab.
o Dieses Gerédt ist nicht fur den professionellen Gebrauch, sondern nur fiir den Hausgebrauch geeignet.

BESCHREIBUNG DES PRODUKTS (siehe Abb.1)

. Behdlter von 2L
Deckel
. Entliiftungsventil
. Dichtung des Deckels
. Rohr

a. Anschluss A
b. Anschluss B

O =

TECHNISCHE DATEN

- Behélter, Deckel und Luftventil aus SAN

- Behdlter, der fir die Verwendung im Kiihischrank und Tiefkihlschrank geeignet ist
- Behdlter, der zum Auftauen in der Mikrowelle geeignet ist

- Betriebsumgebungsbedingungen: -20° C +60° C

GEBRAUCHSANLEITUNGEN
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GEBRAUCH

Der Behdlter VT3304 kann mit den Vakuumierern von LAICA VT3240, V13120, V13225, VT3118, V13217, V13119,

V13210, VT3104 und VT3117 verwendet werden. Dabei kann sowohl der im Lieferumfang der Geréte wie auch der im

Lieferumfang der Behélter enthaltene Schlauch verwendet werden, mit Ausnahme der Modelle VT3117 und VT3240. Vor

dem Gebrauch sicherstellen, dass die Deckeldichtung vollstandig sauber und trocken ist und keine Fremdkdrper oder

Speisereste enthalt, damit die Qualitdt und Dauer des Vakuums nicht beeintrachtigt werden.

Das Vakuum im Inneren des Behélters verhindert nicht das Wachstum von Bakterien, bewahren Sie daher leicht schlecht

werdende Lebensmittel nach der Luftansaugung vom Behélter im Kiihischrank auf.

1. Den Behdlter fiir Vakuum und das Gerat auf einer flachen und trockenen Oberflédche abstellen.

2. Den Vakuumierer an die elekirische Steckdose anschlieBen.

3. Fiillen Sie den Behélter bis maximal 3 cm unter dem Rand.

4. Den Deckel aufsetzen und das Ablassventil auf die Position ,®SEAL" drehen.

5. Verbinden Sie einen der beiden Anschliisse des Schlauchs mit der Ansaugdffnung des Vakuumierers (siehe Abb. 2) und
stecken Sie den anderen in das Ablassventil des Deckels des Vakuumbehalters.

6. Die Taste ,CANISTER" des Vakuumierers driicken (siehe Abb. 3) und fiir eine optimale Absaugung der Luft eine
Hand einige Sekunden lang auf den Deckel gedriickt halten. Warten Sie, bis sich das Gerét automatisch
ausschaltet. Driicken Sie beim Modell VT3104 und VT3210 die Taste , AUTOMATIC/STOP", wie in der mit dem Gerét
gelieferten Gebrauchsanweisung beschrieben.

7. Trennen Sie den Schlauch vom Behélterdeckel und vom Vakuumierer. Ziehen Sie dann den Netzstecker aus der
Steckdose. Nun wurde der Behélter unter Vakuum gesetzt. Bewahren Sie den Behélter im Kihischrank oder in der
Speisekammer auf.

8. Um den Behélter zu 6ffnen die Luft entweichen lassen, indem das Entliiftungsventil auf die Position "eOPEN" gebracht
wird, und den Deckel abnehmen.

VERWENDUNG MIT DEM VAKUUMIERER VT3117

1. Den mit dem Gerét mitgelieferten Schlauch verwenden. Verbinden Sie den Stecker B mit der Ansaugdffnung der
Maschine (siehe Abb. 4) und stecken Sie den Stecker A in das Ablassventil des Behélterdeckels.

2. Die Taste ,canister” des Vakuumierers driicken (siehe Abb. 5) und fiir eine optimale Absaugung der Luft eine
Hand einige Sekunden lang auf den Deckel gedriickt halten. Warten Sie, bis sich das Gerét automatisch
ausschaltet.

3. Trennen Sie den Schlauch vom Behélterdeckel und vom Vakuumierer. Ziehen Sie dann den Netzstecker aus der
Steckdose. Nun wurde der Behélter unter Vakuum gesetzt. Bewahren Sie den Behélter im Kihischrank oder in der
Speisekammer auf.
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4. Um den Behélter zu 6ffnen die Luft entweichen lassen, indem das Entliiftungsventil auf die Position "eOPEN" gebracht
wird, und den Deckel abnehmen.

WARTUNG

o Behandeln Sie das Produkt mit Sorgfalt, schiitzen Sie es vor StoBen, direkter Lichteinstrahlung und direkten
Warmequellen.

¢ Reinigen Sie den Behdlter und den dazugehérigen Deckel vor jedem Gebrauch in der Spiilmaschine oder von Hand und

verwenden Sie dabei Spiimittel.

Verwenden Sie niemals scheuernde Produkte (wie Reinigungsmittel oder raue Schwamme).

Reinigen Sie das Rohr mit einem feuchten Tuch.

Bewahren Sie die vollkommen trockenen Behélter und Deckel an einem kihlen und trockenen Ort auf.

Kontrollieren Sie wéhrend der Reinigungsvorgange, dass diejenigen Teile, die die SchlieBung betreffen, (Rand der Dose

und Dichtung des Deckels) nicht zerkratzt oder beschédigt sind.

PROBLEME UND LOSUNGEN
Problem | Mdgliche Ursache Ldsung
Der Behélter | Reste von Lebensmitteln und/oder Fremdkorper Ventil und Dichtung sorgfaltig reinigen und
hélt das am Entliiftungsventil und/oder an der Dichtung des | trocknen und den Vorgang wie angegeben

wiederholen.

Das Entliiftungsventil vor jedem Vakuumier-
Vorgang auf die Position "eSEAL" stellen.

Vakuum nicht | Deckels verhinderten den korrekten Absaugvorgang.

Das Entliiftungsventil wurde vor dem Durchfiihren
des Vakuumier-Vorganges nicht auf "eSEAL"
gestellt.

GARANTIE

Die gegenstandliche Vorrichtung ist fiir 2 Jahre vom Einkaufsdatum garantiert. Das Einkaufsdatum ist durch den
Stempel oder die Unterschrift vom Vertragshandler und durch den Kassenzettel zu beweisen, welche als
Beilage zu diesem Dokument aufzubewahren sind. Diese Periode stimmt mit der giiltigen Gesetzgebung (iberein
und wird erst dann angewandt, wenn der Verbraucher eine Privatperson ist. Laica-Produkte sind als Haushaltprodukte
entworfen und ddrfen nicht in offentlichen Geschaften verwendet werden. Die Garantie deckt ausschlieBlich
Produktionsfehler und ist nicht giltig, wenn der Schaden durch willkiirliche Handlung, falschen Gebrauch, Nachl&ssigkeit
oder Missbrauch vom Produkt entsteht. AusschlieBlich die standardgelieferten Zubehdrteile verwenden. Der Gebrauch
von anderen Zubehdrteilen kann das Unglltigkeitswerden der Garantie als Folge haben. Die Vorrichtung keinesfalls
offnen. Wird die Vorrichtung gedffnet oder missbrauchlich gedndert, verfallt die Garantie endgiiltig. Die Garantie ist fiir
verschleiBbare Teile als auch fir die Batterien nicht gliltig, wenn diese letzten standardgeliefert werden. Die Garantie
verfdllt nach zwei Jahren vom Einkauf.In diesem Fall werden die Serviceeingriffe gegen Zahlung vorgenommen. Fir
Auskiinfte (ber Serviceeingriffe — eingeschlossen in der Garantie oder gegen Zahlung — schreiben Sie bitte an info@laica.
com. Fiir in den Garantiebedingungen eingeschlossene Reparatur- und Austauscheingriffe ist keine Sorte von Beitrag zu
leisten. Im Falle von Ausféllen sich an den Vertragshandler wenden. KEINE direkte Lieferung zur LAICA vornehmen. Alle
Eingriffe nach Garantiebedingungen (Austausch vom Produkt oder von einem Teil desselben eingeschlossen) werden
die Dauer der urspriinglichen Garantieperiode fir den ausgetauschten Produkt nicht verldngern. Der Hersteller lehnt
jede Haftung fiir etwaige direkte oder indirekte Schéden an Personen, Sachwerten und Haustieren ab, welche von der
Missachtung der Vorschriften entstehen, welche im zweckméBigen Gebrauchshandbuch enthalten sind — vor allem mit
Riicksicht auf Hinweise Gber Installation, Gebrauch und Wartung der Vorrichtung. Die Firma Laica, welche sténdig nach
der Verbesserung der eigenen Produkte strebt, behdlt sich das Recht vor, ohne Voranmeldung ihre Produkte vollkommen
oder teilweise nach Herstellungserfordernissen zu &ndern, ohne dass dadurch irgendwelche Haftung seitens der Firma
Laica oder ihrer Vertragshandler entsteht.
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I:ji] BOITE SOUS-VIDE - INSTRUCTIONS ET GARANTIE

Cher client, Laica souhaite vous remercier pour la préférence accordée & ce produit, congu selon des critéres
de fiabilité et de qualité qui sauront vous satisfaire pleinement.

IMPORTANT
LIRE ATTENTIVEMENT AVANT UTILISATION
CONSERVER POUR TOUTE REFERENCE FUTURE

Le mode d'emploi doit étre considéré comme faisant partie du produit et conservé pendant

tout le cycle de vie de celui-ci.

En cas de cession de |'appareil a un autre propriétaire, Iui remettre toute la documentation.

Pour une utilisation slre et correcte du produit, I'utilisateur doit lire attentivement les
l!l_l instructions et les avertissements contenqs dans le manuel car ils fournissent des
L—I informations importantes concernant la sécurité, les instructions pour I'utilisation et

I'entretien.

En cas de perte du manuel d’instructions ou de nécessité d'obtenir plus d’informations,

remplir le formulaire prévu que I'on peut trouver sur le site https://www.laica.it/ dans la

section Faq et Assistance.

LE SOUS-VIDE

Le sous-vide est une technique de conditionnement des produits alimentaires basée sur la réduction de la
pression absolue de I'air a I'intérieur d’un sachet ou d'une bofte pour éliminer I'oxygéne contenu a I'intérieur.
En effet, 'oxygene est responsable de la détérioration de la nourriture & travers une réaction chimique
d’oxydation. L'air contribue aussi a I'augmentation de la plupart des micro-organismes. Le conditionnement
sous-vide prolonge la durée de conservation de nombreux aliments en réduisant leur oxydation et en
empéchant la prolifération microbienne.

Toutefois, les aliments frais ont une humidité intrinseque qui favorise I'augmentation des micro-organismes
méme en absence d'air. Par conséquent, pour prévenir cette détérioration, la conservation a basse
température est essentielle (réfrigérateur ou congélateur).

Les temps de conservation avec le conditionnement sous-vide sont prolongés de 3 a 4 fois; le tableau suivant
indique les temps de conservation en conditions normales et sous-vide pour certains types d'aliments. Il s’agit
de valeurs indicatives qui dépendent de la qualité originale du produit, du mode de préparation et
du respect des conditions d’hygiéne.

TABLEAU INDICATIF DES TEMPS DE CONSERVATION DES ALIMENTS

_ ALIMENTS GONSERVES AU TEMPS DE CONSERVATION EN|  TEMPS DE CONSERVATION
REFRIGERATEUR (TEMPERATURE CONDITIONS NORMALES SOUS-VIDE
-16° / -20°C)
VIANDE 4 a5 mois 15 a 20 mois
POISSON 324 mois 12 mois
FRUITS ET LEGUMES 10 mois 18 a 24 mois
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_ ALIMENTS CONSERVI:ES AU TEMPS DE CONSERVATION EN| TEMPS DE CONSERVATION
REFRIGERATEUR (TEMPERATURE CONDITIONS NORMALES SOUS-VIDE
+3°/+5°C)
VIANDE CRUE 2224 jours 6 jours
POISSON FRAIS 1a3jours 4 a5 jours
VIANDE DE GIBIER 2 jours 6 jours
CHARCUTERIE EN TRANCHES 426 jours 15a 18 jours
CHARCUTERIE 7 a14 jours 25 a 40 jours
FROMAGES AFFINES ET DURS 6 a 20 jours 25 a 60 jours
LEGUMES FRAIS 124 jours 18 4 20 jours
FRUITS SECS 5 a8 jours 8220 jours
PATES/RIZ/LASAGNES 2 a3jours 10 jours
VIANDE CUITE 4 a5 jours 8210 jours
PATISSERIE SECHE 5 jours 154 20 jours
ALIMENTS CONSERVES A TEMPS DE CONSERVATION EN| TEMPS DE CONSERVATION

TEMPERATURE AMBIANTE CONDITIONS NORMALES SOUS-VIDE

PAIN 2 jours 7 a8jours
BISCUITS 43 5 mois 12 mois
PATES/RIZ 6 mois 12 mois
FARINE 4 mois 12 mois
CAFE MOULU 3 mois 12 mois
THE 5 mois 12 mois
FRUITS SECS 4 mois 12 mois

LEGENDE SYMBOLES

A Avertissements

® Interdiction

gg? Par aliments

MISES EN GARDE SUR LA SECURITE

e Controler, avant I'utilisation du produit, que I'appareil est intact sans dommages visibles. En cas de doute,
ne pas utiliser I'appareil et s'adresser au revendeur.

e Garder le sachet en plastique de I'emballage hors de la portée des enfants: danger de suffocation.

o Cet appareil devra étre destiné exclusivement a I'utilisation pour laquelle il a été congu et de la fagon
indiquée dans la notice. Toute autre utilisation est non conforme et donc dangereuse. Le fabricant ne peut
étre retenu responsable pour les éventuels dommages dérivant d'usages impropres ou erronés.

O Peut-gtre utilise pour décongeler les aliments au four a micro-ondes; ne pas utiliser pour chauffer les
aliments au four & micro-ondes.

e Enlever toujours le couvercle de la boite avant de décongeler les aliments au four a micro-ondes.

o |e présent appareil n'est pas destiné & un usage professionnel mais seulement pour un usage domestique.

DESCRIPTION DU PRODUIT (voir fig.1)

. Boite de 2L

. Couvercle

. Soupape

. Joint du couvercle
Tuyau

a. Connecteur A
b. Connecteur B

[SENEIECEEN

DONNEES TECHNIQUES

- Boite, couvercle et soupape en SAN

- Compatible avec le réfrigérateur et le congélateur

- Peut-étre utilisé pour la décongélation au four & micro-ondes
- Conditions environnementales d'exercice: -20°C +60°C

INSTRUCTIONS D’UTILISATION
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UTILISATION

La boite VT3304 peut étre utilisée avec les machines sous vide LAICA modeles VT3240, VT3120, VT3225,

VT3118, V13217, V13119, VT3210, VT3104, VT3117. Il est possible d'utiliser soit le tube fourni avec les

machines, soit le tube fourni avec les boites, a I'exception des modeles VT3117 et VT3240.

Avant chaque utilisation, assurez-vous que le joint du couvercle est parfaitement propre, sec et exempt de

tout corps étranger ou résidu d'aliments, afin que la qualité et la durée du vide ne soient pas compromises.

Le vide a I'intérieur de la boite n’empéche pas la prolifération des bactéries ; conservez par conséquent les

aliments facilement périssables au réfrigérateur aprés I'aspiration de I'air présent dans la bofte.

. Placez la boite sous vide et la machine sur une surface plane et séche.

. Branchez la machine sous vide a une prise électrique.

. Remplissez la boite jusqu'a un maximum de 3 cm en dessous du bord.

. Mettez le couvercle et tournez I'évent sur « ®SEAL »,

. Connectez I'un des deux raccords du tube au trou d'aspiration de la machine (voir fig. 2) et insérez I'autre
dans la valve d'aération du couvercle du récipient sous vide.

. Appuyez sur la touche « CANISTER » de la machine sous vide (voir fig. 3) et, pour garantir une aspiration
optimale de I’air, appuyez avec une main sur le couvercle pendant quelques secondes. Attendez
I'extinction automatique. Pour les modeles V13104 et VT3210, appuyez sur la touche « AUTOMATIC /
STOP » comme décrit dans le mode d'emploi fourni avec la machine.

7. Déconnectez le tube du couvercle de la boite et de la machine sous vide, puis débranchez la machine de
la prise électrique. Maintenant le vide a été réalisé ; conservez la bofte au réfrigérateur ou dans le garde-
manger.

8. Pour ouvrir la boite, évacuer |'air en positionnant la soupape sur “®OPEN” et dter le couvercle.

UTILISATION AVEC LA MACHINE SOUS VIDE VT3117

1. Utilisez le tube fourni avec la machine. Branchez le connecteur B sur le trou d’aspiration de la machine (voir
fig. 4) et insérez le connecteur A a I'intérieur de I'évent du couvercle de la boite.

2. Appuyez sur la touche « canister » de la machine sous vide (voir fig. 5) et, pour garantir une aspiration
optimale de I’air, appuyez avec une main sur le couvercle pendant quelques secondes. Attendez
I'extinction automatique.

3. Déconnectez le tube du couvercle de la boite et de la machine sous vide, puis débranchez la machine de
la prise électrique.

Maintenant le vide a été réalisé ; conservez la boite au réfrigérateur ou dans le garde-manger.
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4. Pour ouvrir la bolte, évacuer I'air en positionnant la soupape sur “eOPEN" et dter le couvercle.
ENTRETIEN

o Traiter le produit avec soin en le protégeant des chocs, des rayons du soleil et des sources de chaleur.
Nettoyer la boite et le couvercle avant chaque utilisation au lave-vaisselle ou a la main avec du liquide
vaisselle.

Ne jamais utiliser de produits abrasifs (comme les détergents ou éponges abrasives).

Nettoyer le tuyau avec un chiffon humide.

La boite et le couvercle doivent étre rangés parfaitement secs, dans un endroit frais et sec.

Pendant les opérations de nettoyage, controler que les éléments de fermeture (bord de la boite, joint du
couvercle) ne sont pas rayés ni abimés.

PROBLEMES ET REMEDES
Probleme | Cause possible Remeéde
Le vide Les résidus de nourriture et/ou les corps Nettoyer et sécher soigneusement la
n'est pas étrangers au niveau de la soupape et/ou du soupape, le joint et répéter I'opération en
maintenu. joint du couvercle ont empéché I'opération suivant les instructions.

d'extraction de I'air.

La soupape n'a pas été positionnée sur
“eSEAL” avant la mise sous-vide.

Positionner la soupape sur “eSEAL" avant
chaque mise sous-vide.

GARANTIE

Cet appareil est garanti pour une durée de 2 ans a partir de la date d'achat qui doit apparaitre sur le tampon
et la signature du revendeur et sur le recu fiscal ci-joint que vous garderez avec soin.

Cette période est conforme a la législation en vigueur et s’applique seulement au cas ou le consommateur
soit un sujet particulier. Les produits Laica sont projetés pour un emploi a la maison et on ne permet pas
son emploi dans les locaux publiques. La garantie couvre uniquement les défauts de production et n’est pas
valable si les dommages sont causés par des événements accidentels, par une utilisation incorrecte, par
négligence ou par utilisation impropre du produit. Utiliser uniquement les accessoires fournis; I'utilisation
d’accessoires divers peut entrainer I'annulation de la garantie. N'ouvrir en aucun cas I'appareil; en cas
d’ouverture ou d'endommagement, la garantie sera annulée définitivement. La garantie n’est pas valide pour
les pieces soumises a usure suite a leur emploi et aux batteries lorsqu’elles sont fournies en dotation. Une fois
écoulés 2 ans des la date d’achat, la garantie s'échoit; dans ce cas les interventions d’assistance technique
seront réalisées sous paiement. Les informations sur les interventions d’assistance technique, soient elles en
garantie ou sous paiement, pourront étre demandées en contactant notre société a info@laica.com.

Aucune forme de contribution est due pour les réparations et les remplacements inclus dans les termes de la
garantie. En cas de pannes, s'adresser a son revendeur; NE PAS expédier directement a LAICA.

Toutes les interventions en garantie (incluses celles de remplacement du produit ou bien d’une de ses parties)
ne prolongeront pas la durée de la péeriode de garantie originale du produit remplacé.

La maison constructrice décline toute responsabilité en cas d'éventuels dommages causés, directement ou
indirectement, aux personnes, choses et animaux domestiques suite au manque d’attention a toutes les
prescriptions indiquées sur le livret d'instruction et concernant, de maniere particuliere, les conseils relatifs
a l'installation, I'utilisation et I'entretien de I'appareil. Il est faculté de la société Laica, qui est constamment
engagée dans I'amélioration de ses produits, de modifier sans aucun avis au préalable totalement ou
partiellement ses propres produits en relation avec la nécessité de production, sans que cela implique aucune
responsabilité de la part de la société Laica ou de ses vendeurs.
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I:ji] AOXEIO I'A KENO AEPOZ - OAHTIEZ KAI EFTYHZH

Ayarmré mehdmn, 1) Laica oo euyaipioTel yior Tv mporiunon mou deifare aTo mpoiov o To oroio oxedIGaTNKE Pe
KQITAPIO OEIOMOTIOG KOl GMWTEPO OKOMO VX IKAVOTTOIRCOULIE TIG GIGITHTEIG 00,

ZHMANTIKO
MEAETHZTE NMPOZEXTIKA MPIN TH XPHZH
NA OYAAZZETAI 1A MEAAONTIKH ANAGOPA

To eyxelpidio odnyIwv TPEMe! Vo BEWPEITAI AVAMOCTINGTO HEPOG TOU TIPOIOVTOG Kot TIPETTEN VO

dlanpeiTar Ko’ 0An T didpKelat Lwng TOU TPOIGVTOG,

Se TepiMTwon PETORIBOONG TNG OUCKEUNG O GMO KA&TOXO, MOPOdWOTE Kol OAX TG

ouvodeuTIKa éyypada. Mo pioe aodoA Kol 0woTH Xprion Tou TPOIGvTog, 0 XPRoTNng
l!,I_I uroxPEOUTON Vo DiBRael TPOOEKTIKG TIG 00NYiEg K TPOEIBOTIOINTEIS TIOU TIEPIEXOVTOI OTO
L_I eYXeIPIdI0 KOBWG TIOPEXOUV ONUAVTIKES TIANPODOPIES OXETIKK e TNV aodahei, odnyieq

XPAONG kol UVTAENONG.

e TepITTWan TIoU XOOETE TO eYXEIPIOI0 0dNyILV M) XPeIleaTe TEPIGOOTEPES TANPODOPIES 1

DIEUKPIVIOEIG CUPTIANPWATE TO OXETIKO €VTUMO Tou BPIoKETON TNV 10TOENBO https://www.

laica.it/ oTnv evoTnTa Fag kot YmoaTrpign.

TO KENO AEPOZ

To Kevo 0iEOG EIVaN ict TEXVIKT GUOKEUXGIOG MpoiovTwY Siampodrig mou BadileTan aTnv peiwon Tng amoAuTng mieong
TOU (épOX HETCK 08 EVOx 0OIKOUAOIKI ) O £vox Goxgio e Koo TV amaihoidr Tou 0Euyovou Tiou Tiepiéxel. To 0uyovo
euBlveTan yiorTrv ahhoiwon Twv TROGY HEOW Hiag XNHIKAG avTiBpaong ogeidwang. O oepag, ermiang, oupdder oy
aUENoN TOU PEYONUTEPOU PEPOUS TWV LIKDOOPYOVIOLIV.

H ouokeuooion o kevo oigpog mapaeivel T Oidipkeior {wnq oM@V Tpoddv pelmvovTag TV ofeidwan Ko
amoTpémovTag TNV Sitdoon Twv Hikpoiwv. QaTO00, 01 PPETKES TPOYES EXOUV UYPRTIX N OToIX SIEUKOAUVE! TNV
QUENGI TV HIKPOOPYOVIGHAY OO Kol aimousict vepou. Mot To AOYo GuTo, Eival GUAVTIKR N GUVTHPNON 08
XoHnAn Beppokpacio (Wuysio i kaTayUKT) WOTE Vo poAngBei N ahhoiwon.

O ypovor uAogng He T GusKeuaiia 0e Kevo aiEPOG TOPATEIVOVTDl om0 3 0€ 4 GOpES,

O mivakog oy akoAouBei urodeikvUel, yio opiopEVa €0 POV, TOUG XPOVOUS OUVTAPNONG OE KOVOVIKES OUVBIKES
KO O KEVO O€POC,

MpSKEITON Y1 EVOEIKTIKEG TIPEG TTOU EEXQTQVTON OO TV OPXIKI TTOIGTNTO TOU TIPOIGVTOG KABAIG Kol ko Tov
TPOMO TPOETOINAGING KAl TIG CUVBNKES UYIEIVIIG TIOU TNPOUVTA.

ENAEIKTIKOZ MINAKAZ XPONQN ®YAA=HZ TQON TPODPQN

TPO®EZ NMOY ®YAAZZONTAI | XPONOZ ZYNTHPHZHZ ZE XPONOZ ZYNTHPHZHZ ZE
ZTON KATAWYKTH KANONIKEZ ZYNOHKEZ | ZYZKEYAZIA ZE KENO AEPOZ
(OEPMOKPAZIA
-16° /-20°C)
KPEAX 4-5 MHNEZ 15-20 MHNEZ
WAPI 3-4 MHNEX 12 MHNEZ
SPOYTA KAI AAXANIKA 10 MHNEX> 18-24 MHNEX

EAMNVLKG E

ZYNTHPHMENA MPOIONTA MEPIOAOZ MEPIOAOZ ZYNTHPHZHZ
2TO WYTEIO (OEPMOKPAZIA 2YNTHPHZHZ ZE ZYZKEYAZIA KENOY AEPOZ
+3°/+5°C) KANONIKEZ ZYNOHKEZ
QMO KPEAZ 2-3 HMEPEZ 6 HMEPEX>
SPEZKO WAPI 1-3 HMEPEX 4-5 HMEPEX
KYNHII 2 HMEPEX 6 HMEPEX
AANANTIKA SE OETEX 4-6 HMEPEX 15-22 HMEPEX
AANANTIKA 7-14 HMEPEX 25-40 HMEPEZ
TYPIA QPIMANZHZX KAI 6-20 HMEPEX 25-60 HMEPEXZ
2KAHPA
®PE>KA NAXANIKA 1-4 HMEPEX 18-20 HMEPEX
SPEZKA ®POYTA 5-8 HMEPEZ 8-20 HMEPEX
ZYMAPIKA/PYZI/NAZANIA 2-3 HMEPEX 10 HMEPEX>
MATEIPEMENO KPEAX 4-5 HMEPEZ 8-10 HMEPEX
=HPA TAYKA 5 HMEPEX 15-20 HMEPEX
TPO®EZ ZYNTHPHMENEZ | XPONOZ XYNTHPHZHZ XPONOZ ZYNTHPHZHZ
ZE OEPMOKPAZIA ZE KANONIKEZ ZE ZYZKEYAZIA ZE KENO
MEPIBAAAONTOZ 2YNOHKEZ AEPOZ
YoMl 2 HMEPEX 7-8 HMEPEZ
MMIZKOTA 4-5 MHNEX 12 MHNEX
ZYMAPIKA/PYZI 6 MHNEX 12 MHNEX
AAEYPI 4 MHNEX 12 MHNEX
ANEZMENOZ KA®EZ 3 MHNEZX 12 MHNEX
T>Al 5 MHNEX 12 MHNEX
AMNO=HPAMENA ®POYTA 4 MHNEX 12 MHNEX
AEZANTEZ XYMBOAQN
i
A Mpoeidoroinon ® Anayopeuon Qf Mo TpOdIpa

MPOEIAOTMOIHZEIZ A THN AZ®AAEIA

+ Mpwv amo T xpnon BeBoiwbeiTe OTI 1) GUOKEUN eival akEPaIN XwPIg epdavig BAGBES. Ze Tepimmwan opdiBoNiog, pn
XONOILOTIOIEITE T GUGKEUN Kai ameuBuvBeiTe aTo anpeio ARoNg.

+ QuhdEre To MAAOTIKO COKOUAGK! HakpIdt omd TTexdicr. KivBuvog mviypou.

+ Autr n ouoKeur) Bt TPEe! voi YPNIMOMOIEITON OTTOKAEIOTIKG: yio: TN Xpriar) Yiok TV ool Exel OedIaTel Kou e Tov
TpaTTo Mou uriodelkvlouv of 00nyieg ypriong. Kae SladopeTiki xpron Bor mpénel vor Bewpeiton okarahnAn Ko
emKivauvn. O kaTaokeuaoTrg dev propei vox Bewpnbel umeBuvog yiox Tuxdv BAGBeg mou mpokUrTouv omo Ty
OKOTMIAN 1 eagaévn yprion
Aoelo KoTaMnho yior Eemaywpat TPOGIHOU GTOV GOUPVO PIKPOKUGTWY, HNV TO XpnalomolelTe yior var (gaTéveTe
$OYNTO GTO GOUPVO HIKPOKULATGV.

. Qplv.npoxwpf]om 070 EEMAYWHO TOU TPOPIHOU OTO GOUPVO HIKPOKUHATAY, Var BYGTETOX TIOWVTO! TO KOMGKI OTTO TO

0xElo.

* Hmopouoo cuakeur) v eVOEIKVUTON Yiox ETTOYYENLIOTIKI XPran QG JOVO YIok OIKIOKT XPrAan.
MNEPIFPA®H TOY MPOIONTOZ (Geite €Ik.1)

. Doxeio v 2L
. Komow
. Baidor exkevwong
. OMwvrZorkamoKio
. ZOANVaKI

a. Aoyeio A

b. Aoyeio B

TEXNIKA ZTOIXEIA "
- Doyelo, Komaki pe BaBidor efapwong oe SAN QH
- Aoyeio kaGMnA Yiot xprjan € WUYEIo Ko KOXTOYUKTN

- Aoyeio koréhnAo yio To Egmaywpa oe (oUPVO PIKPOKUPATGV

- TMepiBohhovTiKES GUVBrKeg Aemoupyiog: -20°C +60°C

OAHrIEZ XPHZHZ

T N =

XPHZH

To doxeio VT3304 pmopei vor ypnoiomoinBel pe o PovTEAa Twv pnyavnuamav kevol agpog g LAICA VT3240,

VT3120, VT3225, VT3118, VT3217, VT3119, VT3210, VT3104, VT3117. Mopeite vax xpnoipononnoeTe eire Tov owhivor

TIOU TICDEXETON g TOt UNXOVALOTOL €iTe TOV GwAver TIoU TTOIpEXETaN e Tox Soxeloy, e e&aipean Tor ovtéha VT3117 kau

VT3240. TMpwv amé k&Be yprion Befonwbeite 6T o MopéuBuapcr Tou kamoKio eival eveAdg KaBapO Kl OTEYVO Ko

amaMoyevo amb KaBe &Evo owpaL ) UMAeIpHO TPOGRG, WOTE VOt pnV eMMPEAGETal N MOIGTATON KOl N BIEKEI Tou

KevoU oiepog Tiou exTeAeiTan. To kevo aT0 e0wTERIKO ToU doxelou Sev epmodiCel TV aVATTUEN BOKTNPILV KO ETOPEVISG

BlorTnpeiTe Tor EUTTOBN TPOGILCX OTO WUyelo UOTEPQ ATTO TV AVOPPOYNGN TOU OEPQ OTT6 TO DOKElD.

1. ToroBeTaTe T JoyEi0 KEVOU OEPOG KOt TO N GVNLCK TGV OF ot ETITIEDN KOl OTEYVIY EMPAVEIN.

2. 2uvdEoTe TO YVl KEVOU 0EPOG OE IOk NAEKTPIKN TpIC.

3. TeplioTe T0 BOXEIO £WG 3 €K. TO PEYIOTO KOTW MO TO YeiAog.

4. TomoBeTraTE TO KATOKI KO TIEPIOTREWTE Tr) BoABId0X eKTOVWANG aiEpat 0T Ban «*SEAL».

5. ZuvdEaTe Tov Evov amo Toug dUO GUVOETES TOU OWARVOL OTNV O avVaIpPOGNGNG TOU HNYOVAKTOS (EiTE EIK. 2) Kl
elotryere Tov Ghhov TN BoBidar exTOVWONG OO KOGk Tou Boyelou KevoU aépog.

6. Momnote To Koupmi «CANISTER» Tou pnyovApamog kevou oepog (SeiTe eik. 3) Ko, yiot TRV e€aadahion Tng
BEATIOTNG VapPODNONG TOU GIEPCK, KPATAOTE TAXTNUEVO HE TO EVOL XEPI TO KATTOKI VI PEPIKG OEUTEPOAETTTOX,
Mepipévete £wg OTOU yivel auTopam omevepyoroinan. Mo Tor povréhat VT3104 kou VT3210 mariaTe To Koupri
«AUTOMATIC/STOP» oluwva pe TV Tepiypoar OTI 0dnyieg Xprang mou maipexovTal podj pe To pnyvnpa.

7. AmoouvaEaTe Tov owAVOX OO TO KOTIGKI TOU GOXEI0U KOi G0 TO Hn AV ol KEvoU Gi8pOg, 2T GUVEEION OTO0UV3EaTE
TO pYGvnLor omo To pedpic. To kevo aépog Exel héov mparyparmortoin@el. EovarmoroBeTrioTe To §oxeio oTo yuyeio
070 vToUa OMOBrKEUONG TPORIHGY.

8. To var avoifete To Boxelo, eEoepnaTe Tov agpar aTpédovTag T BaBidar efaépwong ot Bean “OPEN" ko
AQAIPETTE TO KATIOKI

XPHZH ME MHXANHMA KENOY AEPOZ VT3117

1. XpnaororrjoTe Tov owAvox Tou MoipexeTan Hodj pe To pnydvnpa. Zuvdeate Tov ouvdEm B aTnv o avaippdonong
gou Hnaviipomog (BefTe eik. 4) kai el0ciyeTe Tov aUVOETN A 0TO E0TePIKO TNG BahBiBos eKTOVWONG OTO KAKI TOU

oxelou.

2. Namrote To Koupmi «CANISTER» Tou pnyavApamog kevou o€pog (Seire eik. 5) Ko, yiok TRV eEaadahion Tng
BEATIOTNG VP POGONG TOU OXEPQ, KPOTHOTE TTOTNHEVO HE TO EVOX XEPI TO KATTGKI Yiok PEPIKG DEUTEPOAETITX.
TepILEVETE £WG OTOU YiVEl UTOLOTN GTIEVEPYOTTOINGT).

3. AoouvdEoTe Tov GWATVaL A6 TO KOGk TOU BOXEIoU Kol 0T TO PN AVNHOX KEVOU 0iEOG. 2T OUVEXEIDk OoUVDETTE
TO PN Gvnpor oo To pelpat. To kevo agpog Exel MEov mparypaToroinBel. EmavaomoBeTraTe To doeio aTo Wuyeio
1] 070 VTOUAGMI OMOBNKeUONG TPODIHWV.

4. Tio var awoifete To doyelo, eEoepiaTe Tov agpar aTpédovtog T Baidor efagpwong ot Béon “OPEN” ko
QQAUPETTE TO KATTOKI

2YNTHPHzH

+ OpovriZere TN GUGKeUn, TpOOTOTEYTE TrV GTIO TIPOTKPOUOEIS, ameuBeiag nhiakd Guwg kai myeg BeppoTnTa,

+ Kabopiote 10 doyelo kou TO QuTIOTOIO KGMOKI TPV om0 k&Be YoM, 00T MAUVTAPIO TIGTWY f OTO Y&
XPNOIHOMOIGVTOG GTTOPUTAVTIKG MATWV.

Mn yproiporioreiTe okAp& mpoiovTat (Gritg amoppuMaVTIKG: 1) GGouYYGpIa).

KoBopiaTe T0 GwAnvoKi e £var uypo mowi.

uhdETe To BoXEIO KOl TO KATOKI CMOAUTO OTEYVE, O BpOoERO Kail ENpod HEOG,

Korrai ) Sicipkeio Tou kaBaipiopiou, BeBoiwbeiTe oTi Tor HEPN KAEIOiHOTOg (0 Xeilog Tou doxelou ko ) GAGVTL Tou
Komaiou) ev £xouv yparouviaTel f urioaTel BAGRN.

NMPOBAHMATA KAI AYZEIZ
MpopAnpa Méavn ouTio Emiluon
To Soyelo dev Tox uroAeippomar TPOYRAG Ko/ Tar EEVa oA 0N KaBoipiaTe ko OTEYVWOTE PE TPOgoy1 T

Sianpei To kevo | BoABidar eEaxépwang Ko/ aTn GAGVTIx Tou Kamakiol | BaABidox ko T GAGVTIX Kai emavaAdBeTe TN
Gev eMETPEWAV TN 0WOTH ahaipETN TOU GEPQL. Siadikowiar Ormwg opiZouv ol odnyieg.

H BoBida eEaépwong dev TomoBeTnBnke oTo “SEAL" | ZrpéyTe ) BoABidax e§aepwang oTn Beon
TIPIV TO KEVO OiEPOS. “SEAL’ TipIv TOV KUKAO KEVOU O€POG.

EFCYHZH

H mopolioor ouakeun £xel eyyUnon 2 €T oo TV NUEROHNVIOX TG AyOPAG TIOU TIpEMe! Vot TEKUNPIGVETON e Gdpayidex
ﬂurrovpacpr'] TOU GVTITIPOOWTIOU KOl jE TRV amO0EIEn TANpwHAG mou Bux dpovTioeTe Vo i:g(srs GUVNUPEVN EDW.
mepiodog ouij eivai GUgcpqu We TNV 1oyuouaa vopoBeoia Kai 1oxUel povo oe mepimTwan 10IwTN Korovohwr. Tor
mpoiovror Laica €youv oyediaoTel yior olkiak yprion ki Bev emToéneral ) yprion Toug og kamaaTnuoa. H eyyunon
KOAUTTTE! LIOVO ENXTTOOTO KOTOIoKEURG koi Oev axUel oTow of BAGBE Exouv pokANBei aimd Tuxaio yeyovog, EGOOLEVN
épr']or], apéheia i akamMnAn xpron Tou mpoiovTog. NotxpnaiporoieiTe povo Ta eEapTrApama: miou mopéxovTal. H xpron
I0GOPETIKWY E0NTNUATWY LITOpe! Vor EMEPe! oKUPWON TG eyyunong. Mnv avolyeTe T cuoKeun yia kavevar Abyo.
Av owoiete 1 akohioeTe T GUOKEUI), 1 eyYUnan oKUPOVETOI 0PIOTIKG. H eyyUnon dev ioxUel yio: Hépn ou ugioTavTol
9Bopé Adyw xpriang ko {IO( HITOTOpIE TIOU TIOPEYOVTON L] e T auakeur). OTav epGioouv 2 Xpoviak amo Tnv oyopd,
N eyyUnon GKUPGVETOI. X QUTA TNV TIEpIMTwan 0l eMepBAOEIS TeXVIKIG BorBelag yivovTar ie mnpwpr. Mmopeite va
{nmoee mhnpodopieg yio emepaaei Texvike BoriBeiog, eite eivar Eaa o eyylnan eite yivovTal pe mAnpwp,
emKkovwVeVTag Pe To info@laica.com. Aev g(pmo@smﬂ KOpior oUBOAY) Yir EMOKEUES KOl GVTIKOTGOTAOEIG TIOIOVTWV
TIU e|ImiMTOUV GTOUG 6POUG TNG eYYUNaNG. 26 MEINTWON g)\(xBnq ameuBuvBeite aTov avtmpoowro. MHN amooTeilete
KomeuBeiaw o1 LAIGA. Oheg or emepBéoeig evrog Tng eyyunang (6mou oupmepilauBavovTal kol n aVTIKOTAOTOON TOU
TIPOIOVTOG 1 evOg eEXPTALATOG Tou) Be Bor mopaTeivouv T BIGipkein: TG TEPIOB0U TG BipXIKAG EvyUNaNG TOU MOOIOVTOQ
TIOU QVTIKOTOOTOBNKE. H KOTOOKEUOOTIKN €TaNpelan amoppirTel k&Be eubuvn yiox TuyOv BAXBES Tou Lopel, Gpeoat 1)
Epeacy, vor pokAnBolv o€ Gopa, QVTIKEINEVDL ) KOTOIKiOIo Lot eEITIOG TNG N TNENANG GAwV TwV mMpodiaypaddv
TIOU UTI0BEIKVUOVTOI OTO EIDIKO QUANGDI0 0BNYILY KOl TTOU 0i§OPOLY, EIBIKGY, TIG TIOEIOOTIONTEIG OXETIKA UE TNV
EYKOTOTOION, TN XPrioN Kau TN auvTTenon TG ouokeurs. H emixeipnon Laica, s¢doov aioyoheiton auvexag e T BeAtioon
TWv MpoidvTwy TG, Oiamnpel To dikadwpar var TporoTioinael Ywpig kapio mpoeidorioinan ko' ohokAnpio: f ev péper Tox
TIPOIOVTQX TNG O€ OXEOM P TIG QVAIYKeS MOpayWYIG, XWIG GUTO Var GUVEayeTal EUBUVR eK PEPOUG TN eMiyeipnang
TWV OVTITPOGWIGN TNG.
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DE] CONTAINER PENTRU VID- INSTRUCTIUNI $I GARANTIE

Stimate client, societatea Laica va multumeste pentru ca ati ales acest produs, realizat conform unor
criterii de fiabilitate si calitate, pentru deplina satisfactie a cllentllor nostri.

IMPORTANT
CITITI CU ATENTIE INAINTE DE A UTILIZA PRODUSUL
PASTHATI INSTRUCTIUNILE PENTRU A LE PUTEA CONSULTA PE VIITOR

Manualul de instructiuni reprezintd o parte integranta a produsului si trebuie pastrat pe
{oata perioada de utilizare a acestuia.

In cazul in care aparatul este cedat unui nou proprietar, predati acestuia si intreaga
documentatie aferenta.

Pentru o utilizare sigura si corectd a produsului, utilizatorul are obligatia de a citi cu
atentie instructiunile si avertismentele din cuprinsul manualului, deoarece acestea contin
informatii importante cu privire la siguranta, instructiuni de utilizare si intretinere. In caz de
pierdere a manualului de instruc iuni sau daca ave i nevoie de mai multe informa ii sau
[amuriri, va rugam sa completa i formularul aferent, disponibil pe site-ul https://www.laica.
it/ In sec iunea Intrebari Frecvente i Asisten &.

AMBALAREA iN VID

Vidarea este o tehnica de ambalare a produselor alimentare bazaté pe reducerea presiunii absolute a
aerului din interiorul unei pungi sau recipient, care are scopul de a elimina oxigenul prezent in acesta.
Oxigenul este, de fapt, responsabil de deteriorarea alimentelor prin reactia chimica numitd oxidare.
Aerul contribuie, de asemenea, la proliferarea majoritaTii tipurilor de microorganisme.

Ambalarea in vid prelungeSte perioada de conservare a multor alimente, reducand oxidarea si
prevenind proliferarea microbiand. Cu toate acestea, alimentele proaspete au o umiditate intrinseca
ce poate favoriza proliferarea microorganismelor chiar Si in absenta aerului. Din acest motiv,
este esential sa depozitaTi alimentele la temperatura scézuta (frigider sau congelator), pentru a
preveni aceasta deteriorare.

Ambalarea in vid prelungeSte perioada de conservare a produselor de 3-4 ori; tabelul urmator prezinta
perioada de depozitare in condiTii normale Si in vid a catorva tipuri de alimente. Valorile de mai jos
sunt orientative, acestea depinzand de calitatea initiald a produsului, de metoda de preparare
Si de condiTiile de igiena.

TABEL ORIENTATIV AL PERIOADELOR DE CONSERVARE
PENTRU PRODUSELE

)

ALIMENTARE DEPOZITATE PERIOADA DE PERIOADA DE CONSERVARE
IN CONGELATOR CONSERVARE IN PRIN AMBALAREA IN VID
(TEMPERATURA CONDITII NORMALE

-16° /-20°C)

CARNE 4-5 LUNI 15-20 LUNI

PESTE 3-4 LUNI 12 LUNI

FRUCTE $1 ZARZAVA- 10 LUNI 18-24 LUNI

TURI

18

ALIMENTE CONSERVATE PERIOADA PERIOADA DE CONSERVARE
IN FRIGIDER _ DE CONSERVARE PRIN AMBALARE IN VID

(TEMPERATURA +3°/+5°C) | iIN CONDITII NORMALE

CARNE CRUDA 2-3 ZILE 6 ZILE

PESTE PROASPAT 1-3 ZILE 4-5 ZILE

VANAT 2ZILE 6 ZILE

MEZELURI FELIATE 4-6 ZILE 15-22 ZILE

MEZELURI 7-14 ZILE 25-40 ZILE

BRANZETURI MATURATE 6-20 ZILE 25-60 ZILE

SI TARI

ZARZAVATURI PROASPETE 1-4 ZILE 18-20 ZILE

FRUCTE PROASPETE 5-8 ZILE 8-20 ZILE

PASTE/PILAF/LASAGNA 2-3ZILE 10 ZILE

CARNE GATITA 4-5 ZILE 8-10 ZILE
5ZILE 15-20 ZILE

PRODUSE DE PATISERIE
USCATE

ALIMENTE DEPOZITATE | ALIMENTE DEPOZITATE |PERIOADA DE CONSERVARE

LA TEMPERATURA LA TEMPERATURA PRIN AMBALAREA iN VID
CAMEREI CAMEREI
PAINE 2 ZILE 7-8 ZILE
BISCUITI 4-5 LUNI 12 LUNI
PASTE/OREZ 6 LUNI 12 LUNI
FAINA 4 LUNI 12 LUNI
CAFEA MACINATA 3 LUNI 12 LUNI
CEAI 5 LUNI 12 LUNI
FRUCTE USCATE 4 LUNI 12 LUNI
LEGENDA SIMBOLURI

& Avertisment ® Interzis

AVERTISMENTE DE SIGURAN'[A

+ Inainte de a utiliza produsul, verificali ca aparatul s& fie intreg féra daune vizibile. Daca aveti dubii,
nu utilizati aparatul si extrageti la re-vanzétor.

+ Tine-{i departe de copii punga de plastic:pericol de sufocare.

+ Acest aparat trebuie sa fie destinat exclusiv scopului pentru care a fost conceput i modului indicat
in instructiunile de utilizare. Orice alté utilizare este consideraté improprie, prin urmare periculoasa.
Fabricantul nu poate fi considerat responsabil pentru eventualele daune cauzate de utilizarea
improprie sau eronata.

O Container adecvat pentru decongelarea alimentelor in cuptorul cu microunde nu-l utilizati pentru a
incalzi méancarea in cuptorul cu microunde.

+Inainte de a decongela alimentul in microunde scoateti intotdeauna capacul containerului.

+ Acest aparat nu este indicat pentru uz profesional ci doar pentru uz casnic.

Q? Pentru alimente

DESCRIEREA PRODUSULUI (vezi fig. 1)

. Container de 2L
Capac

. Dezaerator

. Garnitura capacului
. Furtun

a. Conector A

b. Conector B

DATE TEHNICE

- Container, capac si dezaerator in SAN

- Container adecvat pentru utilizarea in frigider si congelator

- Container adecvat pentru decongelare in cuptorul cu microunde
- Conditii de utilizare: -20°C +60°C

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

[ ENYRY CEN

4

UTILIZARE

Recipientul VT3304 poate fi utilizat cu masinile de vidat LAICA, modelele VT3240, VT3120, VT3225,

VT3118, VT3217, VT3119, VT3210, VT3104, VT3117. Se poate utiliza atat furtunul din dotarea masginilor

de vidat, cat si furtunul din dotarea recipientelor, cu exceptia modelelor VT3117 si VT3240.

Inaintea fiecarei utilizari, asigurati-va ca garnitura capacului este complet curaté si uscata, fara nicio

urma de corpuri strdine sau resturi de mancare, in asa fel incét calitatea si rezistenta in timp a vidului

realizat sa nu fie compromise. Vidul creat in interiorul recipientelor nu impiedica dezvoltarea bacteriilor,
prm urmare alimentele usor perisabile trebuie pastrate Ia frigider, dupa aspirarea aerului din recipient.

. Pozitionati recipientul pentru vidat §| magina pe o suprafata plana si uscata.

. Conectati maina de vidat la o priza electrica.

. Umpleti remplentul pana la cel mult cu 3 cm dedesubtul marginii sale.

. Puneti capacul si rotiti valva de golire pe pozitia “SEAL (SIGILARE)".

. Conectatl unul dintre cele doua conectoare ale furtunului la gaura de aspirare de pe masina
(consultan fig. 2) si introduceti celalalt conector in valva de golire de pe capacul recipientului pentru
vidat.

6. Apdsali tasta "CANISTER (RECIPIENT)" de pe masina de vidat (consultafi fig. 3) si, pentru a
asigura o perfecta aspirare a aerului, tineti capacul apasat cu o mana, timp de cateva secunde.
Asteptati oprirea automata. Pentru modelele VT3104 §1 VT3210, apasafi tasta “AUTOMATIC/STOP
(AUTOMAT/OPRIRE)", urmand instructiunile de utilizare, livrate impreuna cu masina.

7. Deconectati furtunul de pe capacul recipientului si de pe masina de vidat; dupa aceea, deconectati
magina de'la priza electrica. In acest moment, recipientul a fost vidat; introduceti reC|p|entuI in
frigider sau fn camara.

8. Pentru a deschide containerul, scoateti aerul rotind dezaeratorul la pozitia ““OPEN” si scoateti

c¢apac
UTILIZAREA CU MASINA DE VIDAT VT3117
. Folositi furtunul livrat impreund cu magina. Conectati conectorul B la gaura de aspirare de pe magina
(consultatl fig. 4) si introduceti conectorul A Tn valva de golire de pe capacul recipientului.

2. Apdsati tasta “Canister (Recipient)” de pe magina de vidat (consultati fig. 5) si, pentru a asigura o
perfecta aspirare a aerului, tineti capacul apasat cu o man, timp de cateva secunde. Asteptati
oprirea automata.

3. Deconectati furtunul de pe capacul recipientului si de pe masina de vidat; dupa aceea, deconectati
masina de la priza electrici. In acest moment, recipientul a fost vidat; introduceti re0|p|entul in

[ ANV
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frigider sau in cdmara.

4. Pentru a deschide containerul, scoateti aerul rotind dezaeratorul la pozitia “OPEN" si scoateti
capacul.

INTRETINERE

+ Tratati produsul cu grija, protejati-| de lovituri, lumina directd a soarelui si surse directe de caldura,
Cura;atl containerul si capacul inainte de fiecare utilizare in masina de spalat vase sau de mana,
folosind detergentul de vase.

Nu folositi produse abrazive (cum ar fi detergenti sau bureti aspri).

Curatati furtunul cu o carpa umeda.

Péstrati containerul si capacul perfect uscate fntr-un loc ricoros si uscat.

In timpul operatiunilor de curétare asigurati-va c4 pértile de inchidere (marginea borcanului si
garnitura capacului) nu sunt zgariate sau deteriorate.

PROBLEME Sl SOLUTII

Cauza posibila

o o o o

Problema Solutia

Containerul nu
mentine vidul

Resturile alimentare si/sau corpurile straine

de la nivelul dezaeratorului si/sau a garniturii
capacului au impiedicat operatiunea corecta de
extragere a aerului.

Curétati si uscati bine dezaeratorul
si garnitura si repetati operatiunea
conform instructiunilor.

Dezaeratorul nu a fost pozitionat la “*SEAL’
inainte de a realiza vidarea.

GARANTIE

Prezentul aparat are garantie 2 ani de la data cumparérii, data ce trebuie demonstrata de cétre stampila
sau semnatura vanzatorului si de bonul fiscal, pe care trebuie sa il pastratl , atasat aici. Aceasta
perioad este in conformitate cu legislatia in vigoare si se aplicd numai in cazul in care consumatorul
este persoana fizica. Produsele Laica sunt proiectate pentru uz casnic si nu este permisa utilizarea
acestora pentru servicii publice. Garantia acopera numai defectele de productie si nu este valabild daca
daunele sunt produse de un eveniment accidental, utilizare gresita, negluenta sau folosire incorectd a
produsului. Utilizati numai accesoriile furnizate; utilizarea unor alte accesorii poate duce la anularea
garantiei. Nu desfacetl aparatul din niciun amotlv daca il desfaceti sau daca il manevrati, garantia se
anuleaza automat. Garantla nu se aplica pieselor supuse uzurii din cauza utilizarii si din cauza bateriilor
cand acestea sunt furnizate din dotare. Dupé 2 ani de la cumpérare, garantia expird; in acest caz
interventiile de asistenta tehnica vor fi efectuate contra cost. Puteti obtine informatii despre interventiile
de a5|stenta tehnic, chiar daca sunt in garanye sau contra cost, contactand info@laica.com. Nu este
necesara_nicio contrlbutle pentru reparatille si inlocuirile de produse care se incadreaza in termenul de
garantie. Incaz de defectlunl adresati-va vanzatorului; NU expediali direct cétre LAICA. Toate interventiile
in garantie (inclusiv cele de inlocuire a produsului sau a unei componente) nu vor prelungi durata initiald

a garantiei produsului inlocuit. Fabricantul neaga orice responsabilitate pentru eventualele daune care
pot fi cauzate, direct sau indirect, persoanelor, lucrurilor gi animalelor de companie din cauza nerespectarii
tuturor mdlcatulor date in manualul de instructiuni corespunzator si care privesc in mod special
instructiunile pe tema instalarii, utilizarii si intretinerii aparatului. Compania Laica, fiind mereu implicata
in |mbunatat|rea propriilor produse are dreptul de a modifica fard niciun preaviz, complet sau partial,
propriile produse in raport cu nevoile de productie, fara ca acest lucru sa implice o responsabilitate din
partea companiei Laica sau din partea vanzatorilor acestora.

Rotiti dezaeratorul la pozitia “*SEAL’
inainte de orice ciclu de vidare.
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[:E] NADOBKA PRO VAKUOVE BALENIi - NAVOD K POUZITi A ZARUKA

Vazeny zékazniku, spole¢nost Laica Vam dékuje za to, Ze jste zvolil tento vyrobek,
navrzeny podle kritérii spolehlivosti a kvality s cilem pIného uspokojeni zakaznika.

DULEZITE . . | Lo
PRED POUZITiIM VYROBKU S| POZORNE PRECTETE
USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI

Navod k pouziti musi byt povazovan za soucast vyrobku a musi byt uchovavan
po celou dobu jeho Zivotnosti. V pfipadé pfedani vyrobku jinému vlastnikovi
predejte rovnéz celou dokumentaci.

Pro bezpe¢né a spravné pouzivani vyrobku je uzivatel povinen si peclivé
precist pokyny a upozornéni obsazené v tomto navodu, protoZze poskytuji
dulezité informace tykajici se bezpeénosti, pokynl pro pouziti a ddrzbu. V
pfipadé ztraty ndvodu k pouZiti nebo potfebujete-li ziskat dalSi informace nebo
vysvétleni, vyplitte pfislusny formulaf na webovych strankach https:/www.
laica.it/ v ¢asti Casté dotazy (FAQ) a pomoc.

VAKUOVE BALENI

Vakuovani je obalovéa technika potravin zaloZzen& na snizeni absolutniho tlaku vzduchu
uvniti sd¢ku nebo nédobky, s cilem odstranit kyslik v nich pfitomny. Kyslik je totiz
odpovédny za zhorSovani stavu potravin vyvolané chemickou reakci oxidace.

Vzduch také pfispiva k rGstu vétSiny mikroorganismd. Vakuové baleni prodiuzuje
skladovani mnoha potravin, snizenim oxidace a zabranénim mikrobialni proliferaci.
Nicméné, cerstvé potraviny maji takovou vnitini vihkost, ktera pomaha rastu
mikroorganismu i v nepfitomnosti vzduchu.

Z tohoto divodu je nezbytné skladovani pfi nizké teploté (chladni¢ky a mrazaky),
aby se zabranilo jejich zhorseni.

Doby skladovani ve vakuovém baleni se prodlouzi 3 az 4 krat; v nasledujici tabulce jsou
u nékterych typl potravin uvedeny doby skladovani v béznych podminkach a vakuové
zabalené.

Jedna se o orientacni hodnoty, které jsou zavislé na puvodni kvalité vyrobku,
jakoz i na zpusobu pfipravy a na dodrzeni hygienickych podminek.

)

ORIENTACNI TABULKY S DOBAMI SKLADOVANi POTRAVIN

POTRAVINY SKLADOVANE| DOBA SKLADOVANI DOBA SKLADOVANI VE
V MRAZAKU (TEPLOTA V BEZNYCH VAKUOVEM BALENI
-16° /-20°C) PODMINKACH
MASO 4-5 MESICU 15-20 MESICU
RYBY 3-4 MESICU 12 MESiCU
OVOCE A ZELENINA 10 MESICU 18-24 MESICU
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POTRAVINY SKLADOVANE DOBA = DOBA SKLADOVANI
V CHLADNICCE (TEPLOTA |SKLADOVANI V BEZNYCH|  VE VAKUOVEM BALENI
+3°/+5°C) PODMINKACH
SYROVE MASO 2-3 DNY 6 DNY
CERSTVE RYBY 1-3 DNY 4-5 DNY
ZVERINA 2 DNY 6 DNY
NAKRAJENE SALAMY 4-6 DNY 15-22 DNY
SALAMY 7-14 DNY 25-40 DNY
ZRALE A TVRDE SYRY 6-20 DNY 25-60 DNY
CERSTVA ZELENINA 1-4 DNY 18-20 DNY
CERSTVE OVOCE 5-8 DNY 8-20 DNY
TESTOVINY/RIZOTA/ 2-3 DNY 10 DNY
LASAGNE
VARENE MASO 4-5 DNY 8-10 DNY
SUCHE CUKRARSKE 5 DNY 15-20 DNY
VYROBKY
POTRAVINY SKLADOVANE| DOBA SKLADOVANI DOBA SKLADOVANI VE
PRI POKOJOVE TEPLOTE V BEZNYCH VAKUOVEM BALENI
PODMINKACH
PECIVO 2 DNY 7-8 DNY
SUSENKY 4-5 MESIiCU 12 MESIicU
TESTOVINY/RYZE 6 MESIcU 12 MESICU
MOUKA 4 MESICU 12 MESIiCU
MLETA KAVA 3 MESICU 12 MESIiCcU
CAJE 5 MESiCU 12 MESICU
SUSENE OVOGE 4 MESIcU 12 MESICU
VYSVETLENI SYMBOLU

& Upozornéni ® Zakaz QIP Pro potraviny

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

+ Pred pouzitim vyrobku zkontrolujte, Ze je pfistroj neporuseny bez viditelnych znamek
poskozeni. V pfipadé pochybnosti pfistroj nepouzivejte a obratte se na svého prodejce.

« UdrZujte plastovy sacek, ktery je souc¢asti obalu, mimo dosah déti: nebezpeci uduseni.

« Tento pfistroj musi byt pouil'vén vyhradné k L’jéelu, pro ktery byl sestrojen a zplisobem
oznacenym v navodu k pouziti. Jakékoli jiné pouziti je povazovano za nespravné a
tudiz nebezpecné. Vyrobce nenese odpovednost za pfipadné skody vzniklé v dusledku
nevhodného ¢i chybného pouziti.

Nadobka je vhodna pro rozmrazeni jidla v mikrovinné troubé; nepouzivejte ji pro ohfev
jidla v mikrovinné troubé.

+ Pred rozmrazenim jidla v mikrovinné troubé vzdy sundejte viko nadobky.

« Tento vyrobek neni uréen pro profesiondlni vyuziti, ale pouze pro domaci pouZziti.

POPIS VYROBKU (viz obr.1)

1. Nadobka o objemu 2|
2. Viko
3. Vzduchovy ventil
4. Tésnéni vika
5. Trubicka
a. Konektor A
b. Konektor B

TECHNICKE UDAJE

- Néadobka, viko a vzduchovy ventil

- Nadobka vhodna pro pouZziti v lednici a mrazéku

- Nadobka vhodna pro rozmrazeni v mikrovinné troubé
- Okolni podminky pro provoz: -20°C +60°C

NAVOD K POUZIT|
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POUZITI

Dézu VT3304 Ize pouzit s vakuovymi balickami LAICA modely VT3240, VT3120, VT3225,

VT3118, V13217, VT3119, VT3210, VT3104, VT3117. Lze pouzit jak trubitku dodavanou s

pristroji, tak trubi¢ku dodavanou s dézami, s vyjimkou modell VT3117 a VT3240.

Pred kazdym pouzitim se ujistéte, Ze tésnéni vika je zcela Cisté a suché a bez jakychkoli

cizich téles nebo zbytkll potravin, aby nedoslo ke zhorSeni kvality a trvéni provedeného

vakuovani. Vakuum uvnitf dézy nezabrariuje ristu bakterii, a proto uchovavejte snadno se
kazici potraviny po odsati vzduchu z dézy v chladni¢ce.

. Umistéte vakuovou dézu a bali¢ku na rovny a suchy povrch.

. Pripojte vakuovou bali¢ku do elektrické zasuvky.

. Naplnte dézu maximalné 3 cm pod okraj.

. Nasadte viko a otoCte odvzdusriovaci ventil do polohy ,*SEAL".

. Pfipojte jeden ze dvou konektor( trubi¢ky k sacimu otvoru pfistroje (viz obr. 2) a druhy
vloZte do odvzdusnovaciho ventilu vika vakuové dézy.

. Stisknéte tla¢itko “CANISTER” vakuové bali¢ky (viz obr. 3) a pro zaruéeni optimalniho
privodu vzduchu drzte jednu ruku pfitlaéenou na viku nékolik sekund. Pockejte na
automaticke vypnuti. Pro modely VT3104 a VT3210 stisknéte tlacitko "AUTOMATIC/
STOP", jak je popsano v navodu k pouziti dodaném s pfistrojem.

7. OdeJte trubicku od vika dozy a vakuove balicky; poté odpojte pfistroj z elektrické zasuvky.

Nyni bylo provedeno vakuovani; skladujte dozu v chladnicce nebo ve spizi.

8. Pro otevieni nadobky vypustte vzduch otoéenim vzduchového ventilu do polohy ““OPEN”"
a sejméte viko.

POUZITI S VAKUOVOU BALICKOU VT3117

. Poutzijte trubi¢ku dodanou s pfistrojem. Pfipojte konektor B k sacimu otvoru pfistroje (viz
obr. 4) a zasurite konektor A do odvzdushovaciho ventilu vika dézy.

2. Stisknéte tladitko “canister” vakuové bali¢ky (viz obr. 5) a pro zaruéeni optimalniho
privodu vzduchu drzte jednu ruku pfitlaéenou na viku nékolik sekund. Pockejte na
automatické vypnuti.

3. Odpojte trubicku od vika dézy a vakuové bali¢ky; poté odpojte pfistroj z elektrické zasuvky.
Nyni bylo provedeno vakuovani; skladujte dézu v chladnicce nebo ve spizi.

4. Pro otevieni nadobky vypustte vzduch oto&enim vzduchového ventilu do polohy ““OPEN”
a sejméte viko.

(2] AW~
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« Zachdazejte s vyrobkem opatrné, chrante jej pfed narazy, pfimym slune¢nim zafenim a
pfimymi zdroji tepla.

« Vycistéte nadobku a jeji kryt pfed kazdym pouzitim v my&ce na nadobi nebo ruéné

pouzitim ¢isticiho prostfedku na nadobi.

Nikdy nepouzivejte abrazivni pfipravky (jako jsou hrubé Cistici prostfedky nebo houbicky).

Vycistéte trubicku vihkym hadfikem.

Uschovejte nadobku a viko dokonale suché na suchém a vétraném misté.

Béhem cisténi zkontrolujte, Ze zaviraci C&sti (okraj nadoby a tésnéni krytu) nejsou

poskrabané nebo poskozené.

PROBLEMY A RESENI

Problém | Mozna pfi¢ina Reseni

Nadobka |Zbytky jidla a/nebo cizorodé latky v | Vycistéte a peclivé osuste ventil a
neudrzi | Grovni vzduchového ventilu a/nebo | tésnéni a opakuijte postup podle pokyna.
vakuum | t&snéni vika zabranily spravnému

odsati vzduchu.

Pfed vakuovanim neni vzduchovy
ventil umistén na “eSEAL”".

Pred kazdym vakuovacim cyklem otocte
vzduchovy ventil do polohy “eSEAL".

ZARUKA

Na tento pfistroj se poskytuje zaruka 2 roky od data zakoupeni, které je nutné prokazat
razitkem a podpisem prodejce a dokladem o zaplaceni. Ten laskavé uschovejte spole¢né
se zaruénim listem. Tato |huta je v souladu s platnou legislativou a je pouzitelna pouze
v pfipadech, kdy spotfebitel je soukromy subjekt. Vyrobky Laica jsou uréeny pro doméaci
pouziti a neni povoleno jejich vyuzivani ve vefejnych zafizenich. Zaruka se vztahuje
pouze na vyrobni vady a nevztahuje se na $kody zpusobené nehodou, zanedbanim nebo
nespravnym ¢i nevhodnym pouzitim vyrobku. PouZivejte pouze dodavané pfislusenstvi.
Pouziti jiného pfislusenstvi muze mit za nasledek zanik zaruky. Pfistroj z zadného dlivodu
neotvirejte. V pfipadé otevfeni i zasahu do pfistroje zaruka s kone¢nou platnosti zanika.
Zaruka se nevztahuje na dily podléhajici opotfebeni a na baterie, pokud byly dodany v
pfislusenstvi. Po uplynuti 2 let od nakupu zaruka zanika a prlpadne opravy v technickém
servisu budou provedeny za Uhradu. Informace o opravach v technickém servisu, at jiz se
jednéa o opravy pokryté zarukou ¢i za Uhradu, si mlUzete vyzadat na adrese mfo@lalca com.
Za opravy a nahrady vyrobku, na které se vztahuje zéruka, nic neplatite. V pfipadé poruchy
kontaktujte svého prodejce. NEZASILEJTE pfistroj pfimo spole¢nosti LAICA. Jakékoli
zaruéni prace (véetné vymeény vyrobku nebo jeho €asti) neprodluzuji plvodni zarucni dobu
nahrazeného vyrobku. Vyrobce odmita jakoukoli odpoveédnost za pfipadné Skody, které
mohou pfimo nebo nepfimo vzniknout osobam, na majetku a domécich zvifatech v dusledku
nedodrzeni veskerych pozadavk(l uvedenych v pfislusném navodu, zejména pak vystrah
tykajicich se instalace, pouzivani a udrzby pfistroje. Spole¢nost Laica neustéle vylepSuje
své vyrobky a vyhrazuje si pravo bez pfedchoziho upozornéni dpIné ¢&i ¢asteCné upravovat
své vyrobky podle potfeb vyroby, aniz to zakladd odpovédnost ze strany spole¢nosti Laica
¢i jejich prodejca.
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[:E] NADOBA NA VAKUUM - NAVOD A ZARUKA

Vézeny zékaznik, Laica touto cestou by Vam chcela podakovat za Vs vyber tohto produktu, ktory bol
navrhnuty na zaklade kritérii spolahlivosti a kvality pre vasu plnd spokojnost.

DOLEZITE . . -
POZORNE PRECITAT PRED POUZITIM
UCHOVAT PRE BUDUCE POTREBY

Tento navod na pouZzivanie tvori neoddelitelnd stcast vyrobku a je potrebné ho
uchovavat pocas celej jeho Zivotnosti.

V pripade zmeny vlastnika odovzdajte novému vlastnikovi aj vSetky stvisiace
doklady.

V zaujme bezpetného a spravneho pouzivania vyrobku si pouzivatel musi
pozorne precitat pokyny a upozornenia uvedené v ndvode na pouzivanie, pretoze
obsahuju dblezité informacie tykajuce sa bezpecnosti, pouzivania a Gdrzby.

V pripade straty navodu na pouzivanie alebo ak potrebujete blizSie informéacie
alebo vysvetlenia, vyplite prislusny formular, ktory sa nachadza na stranke
https://www.laica.it/ v Easti Casto kladené otazky a podpora.

VAKUUM

Vakuum je technika balenia potravin zaloZena na znizeni absolltneho tlaku vzduchu vo vnitri saku
alebo nadoby, ktorého ciefom je odstranenie kyslika, ktory sa v nich nachadza.

Prave kyslik je zodpovedny za kazenie potravin, ktoré prebieha prostrednictvom oxidacie. Vzduch tiez
prispieva k rastu vacsiny mikroorganizmov.

Vakuové balenie predlzuje dobu skladovatefnosti mnohych potravin, pricom redukuje oxidaciu a
zabrariuje mnoZeniu mikrébov.

Cerstvé potraviny vSak obsahuji vnatornu vlhkost, ktora umozfiuje rast mikroorganizmov aj v
nepritomnosti vzduchu. Preto je nevyhnutné skladovame pri nizkej teplote (v chladnicke alebo
mraznicke), aby sa zabranilo takémuto druhu kazenia.

Doba skladovatelnosti sa pri vakuovom baleni predlizuje 3 aZ 4-nasobne. V nasledujlcej tabulke s
pri niektorych typoch jedla uvedené doby skladovatefmosti v beznych podmienkach a vo vakuovom
baleni. Su to orientacné hodnoty, ktoré zavisia od povodnej kvality vyrobku, sposobu pripravy a
dodrzanych hygienickych podmienok.

)

ORIENTACNA TABULKA DOBY SKLADOVATELNOSTI

POTRAVIN
POTRAVINY SKLADOVANE DOBA DOBA
V MRAZNICKE (TEPLOTA | SKLADOVATELNOSTIV | SKLADOVATELNOSTI VO

-16°C /-20°C) BEZNYCH PODMIENKACH VAKUOVOM BALENi{

MASO 4-5 MESIACOV 15-20 MESIACOV
RYBY 3-4 MESIACOV 12 MESIACOV
OVOCIE A ZELENINA 10 MESIACOV 18-24 MESIACOV
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POTRAVINY SKLADOVANE DOBA DOBA
V CHLADNICKE (TEPLOTA| SKLADOVATELNOSTI SKLADOVATELNOSTI
+3°C/ +5°C) V BEZNYCH VO VAKUOVOM BALENi
PODMIENKACH

SUROVE MASO 2-3 DNI 6 DNI
CERSTVA RYBA 1-3 DNI 4-5 DNI
DIVINA ] 2 DNI 6 DNI
KRAJANE MASOVE 4-6 DNI 15-22 DNI
VYROBKY
MASOVE VYROBKY 7-14 DNI 25-40 DNI
ZRELE A TVRDE SYRY 6-20 DNI 25-60 DNI
CERSTVA ZELENINA 1-4 DNI 18-20 DNI
CERSTVE OVOCIE 5-8 DNI 8-20 DNI
CESTOVINY/RIZOTO/ 2-3 DNI 10 DNI
LASAGNA _
VARENE MASO 4-5 DNI 8-10 DNI
SUCHE PECIVO 5 DNI 15-20 DNI
POTRAVINY SKLADOVANE DOBA DOBA

PRI IZBOVEJ TEPLOTE | SKLADOVATELNOSTIV | SKLADOVATELNOSTI VO

BEZNYCH PODMIENKACH|  VAKUOVOM BALENI
CHLIEB 2 DNI 7-8 DNI
KEKSY 4-5 MESIACOV 12 MESIACOV
CESTOVINY/RYZA 6 MESIACOV 12 MESIACOV
MUKA 4 MESIACOV 12 MESIACOV
MLETA KAVA 3 MESIACOV 12 MESIACOV
CAJ 5 MESIACOV 12 MESIACOV
SUSENE OVOCIE 4 MESIACOV 12 MESIACOV
LEGENDA A SYMBOLY

A Upozornenia ® Zakazy QT Pre potraviny

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

+ Pred pouzitim vyrobku sa uistite, Ze zariadenie je celistvé a bez viditelného poskodenia. V pripade
pochybnosti zariadenie nepouZivajte a obrétte sa na svojho predajcu.

+ Plastikové vrecko z balenia uloZte mimo dosahu deti: nebezpecenstvo udusenia.

+ Tento pristroj moze byt pouzity vyhradne na Ucely, na ktoré bol uréeny, a spdsobom, ktory je
uvedeny v navode. Akekolvek iné pouzitie sa povazuje za nevhodné a teda nebezpecné. Vyrobca
nie je zodpovedny za pripadné Skody spésobené nevhodnym alebo nespravnym pouzitim.

N&doba je vhodna na rozmrazovanie potravin v mikrovinej rare. NepouZivajte ju na ohrievanie
potravin v mikrovinej rdre.

+  Pred rozmrazenim potravin v mikrovinej rire vzdy z nadoby odoberte veko.

+ Toto zariadenie nie je uréené na profesiondine pouZzitie, iba na pouzitie v domécnosti.

OPIS VYROBKU (pozri obrazok 1)

. Néadoba s obsahom 2L
Kryt

. Odvzdusnovaci ventil
. Tesnenie veka

. Hadi¢ka

a. Konektor A

b. Konektor B

TECHNICKE UDAJE

- Néadoba, veko a odvzdusnovaci ventil zo SAN

- Nadoba je vhodna na pouZitie v chladnicke a mraznicke
- Nédoba je vhodna na rozmrazovanie v mikrovnej rire

- Pracovné podmienky prostredia: -20°C aZ +60°C

NAVOD NA POUZITIE
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POUZITIE

Vakuova nadoba VT3304 sa da pouzivat s vakuovymi balickami od spolocnosti LAICA, modely VT3240,

VT3120, VT3225, VT3118, VT3217, VT3119, VT3210, VT3104, VT3117. S vynimkou modelov VT3117 a

VT3240 sa da pouznvat bud hadi¢ka dodavana s balickou alebo haditka dodavana s nadobou.

Pred kazdym pouzitim sa uistite, Ze tesnenie veka je Uplne Cisté a suché, bez akychkolvek cudzich

predmetov alebo zvyskov potravin, aby nebola narusend kvalita a trvanlivost vytvoreného vakua.

Vakuum vo vnUtri nadoby nezabraruje tvorbe baktérii, preto potraviny podliehajice rychlej skaze po

odsani vzduchu uchovavajte v chladnicke.

. Umiestnite vakuov nadobu a bali¢ku na rovny a suchy povrch.

. Pripojte vakuovU bali¢ku do elektrickej zasuvky.

. Naplite nadobu max. 3 cm pod okraj.

. Nasadte veko a otoéte odvzdu$iovaci ventil do polohy ,»SEAL".

. Jednu z dvoch pripojok hadicky pripojte k nasavaciemu otvoru balicky (pozri obr. 2) a druht viozte
do odvzdusriovacieho ventilu na veku vakuovej nadoby.

. Stlacte na vakuovej balicke tlacidlo ,CANISTER* (pozri obr. 3) a, aby ste zaruéili optimalne odsanie
vzduchu, podrzte na niekolko sekund ruku pritlacent na veku. Pockajte, kym sa odsavanie
automaticky neukon¢i. Na modely VT3104 a VT3210 stlacte tlacidio ,AUTOMATIC/STOP*, ako je
uvedené v navode na pouzivanie dodanom spolu s bali¢kou.

7. Odpojte hadicku od veka nadoby a vakuovej balicky. Potom odpojte balicku od elekirickej zasuvky.

Teraz je proces vakuovania ukonceny. UloZte nadobu do chladnicky alebo komory.

8. Na otvorenie nadoby vpustte vzduch otoéenim odvzdusiiovacieho ventilu do polohy "<OPEN* a
odoberte veko.

POUZIVANIE S VAKUOVYMI BALICKAMI VT3117

. Pouzivajte hadicku dodavanu s bali¢kou. Pripojte pripojku B k nasévaciemu otvoru bali¢ky (pozri obr.
4) a vlozte pripojku A do odvzdusriovacieho ventilu na veku nadoby.

2. Stlatte na vakuovej balicke tlacidlo ,canister (pozri obr. 5) a, aby ste zaruéili optimalne odsanie
vzduchu, podrzte na niekolko sekund ruku pritlacenu na veku. Pockajte, kym sa odsavanie
automaticky neukondi.

3. Odpojte hadi¢ku od veka nadoby a vakuovej balicky. Potom odpoijte balitku od elektrickej zasuvky.
Teraz je proces vakuovania ukonéeny. Ulozte nadobu do chladnicky alebo komory.

4. Nda gtvoreniﬁ nadoby vpustte vzduch otocenim odvzdusiiovacieho ventilu do polohy "OPEN“ a
odoberte veko.

[o2] G wn —~
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Slovensky Eﬂ
UDRZBA

+ S plroduktom zaobchadzajte opatrne, chrante ho pred narazmi, priamym sineénym svetiom a zdrojmi
tepla.

+ Nadobu a jej veko umyte pred kazdym pouzitim v umyvacke riadku alebo ruéne a pouzite pritom

saponat na riady.

Nikdy nepouzivajte vyrobky, ktoré by mohli nadobu poskriabat (ako drsné saponaty alebo $pongie).

Hadicku ¢istite vihkou handrickou.

Nadobu a veko uchovavajte Uplne suché na suchom a chladnom mieste.

Pocas Cistenia skontrolujte, ¢i Casti sliziace na zatvorenie (okraj nadoby a tesnenie veka) nie su

poskriabané alebo poskodené.

PROBLEMY A RIESENIA

Mozna pric¢ina

o o o o

Problém Riesenie

Zvysky jedla a/alebo cudzie ¢astice na
odvzdusiiovacom ventile a/alebo tesneni
veka zabranili spravnemu odsatiu
vzduchu.

Pred odsatim vzduchu nebol
odvzdusiiovaci ventil oto¢eny do polohy
“eSEAL".

Nédoba neudrzi
vakuum

Riadne umyte a osuste ventil a
tesnenie a zopakujte operaciu
podfa pokynov.

Odvzdusiiovaci ventil otocte do
polohy "eSEAL" pred kazdym
vakuovacim cyklom.

ZARUKA

Na tento pristroj sa vztahuje zaruka 2 roky od datumu kipy, ktory musi byt potvrdeny peiatkou
alebo podpisom predajcu a dolozeny pokladni¢nym blokom, ktory je potrebné si uschovat. Toto
obdobie je v sulade s platnou legislativou a aplikuje sa iba v prlpade ak spotrebitel je sukromnym
subjektom. Vyrobky Laica st vyrobené pre doméce pouZivanie a nie je dovolené ich pouzivaf vo
verejnych prevadzkach. Zaruka pokryva iba vyrobné chyby a nie je platna, ak by poskodenie bolo
spdsobené nahodnou udalostou, chybnym pouzwanlm nedbanlivostou alebo nevhodnym pouzwamm
vyrobku. PouZivajte iba pnslusenstvo uréené pre vyrobok; pouZivanie iného prisludenstva méze maf
za nésledok neplatnost zaruky. V ziadnom pripade pristroj neotvarajte; v pripade otvorenia alebo
poskodenia zéruka definitivne stréca platnost. Zaruka sa nevztahuje na Casti podiiehajiice opotrebeniu
pocas pouzivania a na batérie, ak su k pristroju dodané. Po uplynuti 2 rokov od kipy zaruka straca
platnost; v tomto pripade s zasahy uskutotnené technickym servisom spoplatnené. Informacie o
poskytovani technického servisu, ¢i uz v rdmci zaruky alebo za poplatok, ziskate na emailovej adrese
info@laica.com. Na opravy a vymenu vyrobkov, ktoré spadaji do zarucnej lehoty, sa nevztahuju Ziadne
poplatky. V pripade portich sa obratte na predajcu; NEPOSIELAJTE pristroj priamo spolo¢nosti LAICA.
Vsetky zasahy v ramci zarucnej lehoty (vratane vymeny vyrobku alebo jeho Casti) nepredizuju trvanie
pdvodne] zruénej lehoty vymeneného vyrobku. Vyrobca odmieta akiikolvek zodpovednost za pripadné
Skody, ktoré mozu vznikn(f, priamo alebo nepriamo, na osobéch, veciach a domdcich zvieratach
nasledkom nedostato¢ného dodrzania véetkych predpisov uvedenych v tomto ndvode na pouzivanie
a tykajlce sa obzvlast upozorneni vzhladom na indtaléciu, pouzivanie a Gdrzbu pristroja. Firma
Laica Je vzhfadom na neustale zlepSovanie vlastnych vyrobkov opravnena zmenif bez akéhokolvek
predbezného upozornenia celkom alebo scasti viasiné vyrobky vzhladom na nevyhnutnost vyroby bez
toho, aby tym vznikla akakolvek zodpovednost firme Laica alebo jej predajcom.
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[:E] TAROLO DOBOZ VAKUUMFOLIAZO GEPHEZ - UTASITASOK ES SZAVATOSSAG

Tisztelt Ugyféll A Laica szeretné megkdszénni, hogy ezt a terméket vélasztotta, amelyet

megbizhatosagi és minéségi kritériumok alapjan terveztlnk a telies megelégedésének céljabol.

FONTOS )
HASZNALAT ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL
ORIZZE MEG KESOBBI HIVATKOZAS CELJABOL

A haszndlati utasitdsok a termék szerves részét képezik és annak egész
életciklusara meg kell 8rizni 6ket. A késziilék mas tulajdonosra torténd atruhazasa
esetén at kell adni a telies dokumentéciét. A termék biztonsagos és helyes
hasznélata érdekében a felhasznalonak figyelmesen el kell olvasnia a kézikdnyvben
|| leirt utasitasokat és figyelmeztetéseket, mivel a biztonsagra, a haszndlati és
karbantartasi utasitasokra vonatkozé fontos informaciokat tartalmaznak.
A haszndlati Utmutaté elvesztése esetén vagy ha bdvebb informéciéra vagy
felvilagositasra van szilksége, téltse ki a www.laica.it/ weboldal GYIK és Segitség
szakaszaban talalhaté (rlapot.

VAKUUMCSOMAGOLAS

A védkuumcsomagolas egy élelmiszeripari csomagolasi technika, mely a zacskékban vagy tarolé
dobozokban levé levegd telies mértékii elszivasan alapul, melynek célja a benntik lévé oxigén
eltavolitdsa. Az oxigén felelds az ételek romlasaért egy kémiai oxidacios reakcio révén. A levegd
ezen kivll hozzajarul a mikroorganizmusok nagy részének szaporodasahoz.

A vakuumcsomagolas meghosszabbitia szdmos étel tarolasat, csdkkentve az oxidaciét és
megakadalyozva a mikrobak szaporodasat.

Ugyanakkor, a friss ételek bels6 nedvesség tartalma kedvez a levegbben levé
mikroorganizmusok novekedésének.

Ezért alapvet6 fontossagi az alacsony hémérsékleten (hiitészekrényben vagy
fagyasztoban) torténd tarolas, a romlas megakadalyozasa érdekében.

A vakuumcsomagolassal torténd tarolas 3-4-szeresére ndveli a tarolasi id6t; az alabbi tablazat
néhany étel tarolasi idejét mutatja normal korilmények kézott és vakuumcsomagolasban.
Tajékoztato jellegli értékekrél van szd, melyek fiiggnek a termék eredeti mindségétol,
valamint az elkészités modjatol és a betartott higiéniai feltételektdl.

AZ ELELMISZEREK TAROLASI IDEJET MUTATO TABLAZAT

_FAGYASZTOBAN TAROLT | TARQLASIIDONORMAL | . TAROLASIIDG,

ELELMISZEREK (-16° /-20° | KORULMENYEK KOZOTT | VAKUUMCSOMAGOLASBAN
KOZOTTI HOM.)

HUS 4-5 HONAP 15-20 HONAP

HAL 3-4 HONAP 12 HONAP

GYUMOLCS ES ZOLDSEG 10 HONAP 18-24 HONAP
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HUTGSZEKRENYBEN TAROLAS] ~ TAROLASI DO
TAROLT ELELMISZEREK . .IDONORMAL . VAKUUMCSOMAGOLASBAN
(+3°/+5° KOZOTTI HOM.) | KORULMENYEK KOZOTT

NYERS HUS 2-3 NAP 6 NAP
FRISS HAL 1-3 NAP 4-5 NAP
VADHUS 2 NAP 6 NAP
FELVAGOTTAK 4-6 NAP 15-22 NAP
SZALAMIK 7-14 NAP 25-40 NAP
ERLELT ES KEMENY 6-20 NAP 25-60 NAP
SAJTOK _

FRISS ZOLDSEG 1-4 NAP 18-20 NAP
FRISS GYUMOLCS 5-8 NAP 8-20 NAP
TESZTA/RIZS/LASAGNA 2-3 NAP 10 NAP
FOTT HUS _ 4-5 NAP 8-10 NAP
SZARAZ SUTEMENYEK 5 NAP 15-20 NAP

_KORNYEZETI . . NORMAL . = |VAKUUMCSOMAGOLASBAN
_HOMERSEKLETEN KORULMENYEK KOZOTT| TAROLT ELELMISZEREK

TAROLT ELELMISZEREK | TAROLT ELELMISZEREK

KENYER 2 NAP 7-8 NAP
KEKSZEK 4-5 HONAP 12 HONAP
TESZTA/RIZS 6 HONAP 12 HONAP

LISZT 4 HONAP 12 HONAP
OROLT KAVE 3 HONAP 12 HONAP

TEA . 5 HONAP 12 HONAP
ASZALT GYUMOLCS 4 HONAP 12 HONAP

SZIMBOLUMOK OLVASATA
.
A Figyelmeztetés ® Tiltas Qf Elelmiszerekhez

A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

A termék hasznélata elétt ellenbrizzék, hogy a késziiléken nincsenek Iathatd sérilési nyomok.
Ha kétségik meril fel, ne hasznaljak a késziléket és forduljanak a viszonteladdhoz.

Tartsak a csomagolas részét képezé mianyag zacskot gyermekektsl tavol: fulladast okozhat.
Ez a készllék kizardlag arra a célra hasznélhatd, amelyre tervezték és a hasznédlati
Utmutatéban leirt médon. Minden ettél eltéré hasznalat helytelen, tehat veszélyes. A gyarté
nem vonhato felelsségre a helytelen vagy hibas hasznalatbél eredd esetleges karokért.

Az étel mikrohullamu sutében térténd felolvasztasara alkalmas tarolé doboz; ne hasznélja
mikrohullamu siitében torténd ételmelegitésre.

%Az éltel mikrohullamu siitében térténd felolvasztasa el6tt mindig vegye le a tarolé doboz
edelét.

Jelen kiszﬁlék nem alkalmas profi vagy orvosi haszndlatra, kizarélag otthoni hasznalatra
tervezték.

A TERMEK LEIRASA (lasd az 1. abrat)

. 2L-es edény
Fedél

. Légtelenitd szelep
. Afedél tdmitése
Cs6

a. A csatlakoz6

b. B csatlakozd

MUSZAKI ADATOK "
- Trolo doboz, fedél és légtelenits szelep SAN anyagbdl Qf
- Hitszekrényben és fagyasztoban tortend hasznalatra alkalmas tarol6 doboz

- Mikrohullamd siit6ben torténd felolvasztasra alkalmas tarolé doboz

- Kbérnyezeti feltételek a mlikddéshez: -20°C +60°C

HASZNALATI UTASITASOK

o

HASZNALAT

A VT3304 tarolddobozt a LAICA VT3240, VT3120, VT3225, VT3118, VT3217, VT3119, VT3210,

V13104, VT3117 modelli vékuumgé@eihez lehet_hasznalni. Hasznélhatja mind a gépekhez, mind a

tarolédobozokhoz mellékelt csévet, a VT3117 és VT3240 modellek kivételével.

Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a fedél témitése teljesen tiszta és szaraz, és nem

tartalmaz semmilyen idegen testet vagy élelmiszer maradékot, hogy a vakuum minésége és id6tartama

ne csokkenjen.

A tarolédoboz belsejében [évé vakuum nem gétolja meg a baktériumok ndvekedését, ezért a gyorsan

roml6 éleimiszereket a hitészekrényben tarolja, miutan kiszivta a levegét a tarolédobozbol.

. Helyezze a vakuumos tarolddobozt és a gépet egy sik és széraz feluletre.

. Csatlakoztassa a vakuumgépet egy elektromos csatlakozéhoz.

. Toltse fel a tarolodobozt a perem alatt max. 3 cm-ig.

. Tegye fel a fedelet és forgassa a légtelenitd szelepet ,SEAL’ allasba.

. Csatlakoztassa a cs ket csatlakozojanak egyikét a gép szivonyilasahoz (lasd a 2. &brét), a mésikat

R‘edig a vakuumos tarolodoboz fedelenek Iégtelenitd szelepébe helyezze. i o
yomja meg a vakuumgép ,CANISTER” gombjat (lasd 3.4br.) és, az optimalis levegd kiszivas

o W~

biztositdsa érdekében, tartsa egyik kezét néhany masodpercig a fedélen. Véra meg az
automatikus kikapcsolast. A VT3104 és VT3210 modellu nyomja meg az ,AUTOMATA/STOP” gombot,
a géphez mellékelt hasznalati utasitasban leirtak szerint.

7. Huzza ki a csbvet a tarolddoboz fedelébdl és a vakuumgéprdl; majd hlzza ki a készlléket az
elektromos aljzatbdl.

Most Iétrehozta a vakuumot; térolja a dobozt a hiit6szekrényben vagy a kamraban.

8. Atérgld doboz kinyitdsahoz forgassék a Iégtelenitd szelepet "*OPEN" allasba, és tavolitsak el a fedelet.

HASZNALAT VT3117 VAKUUMGEPPEL

1. Hasznélja a géphez mellékelt csdvet. Csatlakoztassa a B csatlakozot a gép szivolyukahoz (lasd a 4.
abrat) és helyezze be az A csatlakozét a doboz fedelének Iégtelenit szelepébe.

2. Nyomja meg a vakuumgép ,canister’ ?(ombjét (lasd 5.abr.) és, az optimalis levegd kiszivas
biztositasa érdekében, tartsa egyik kezét néhany masodpercig a fedélen. Vérja meg az
automatikus kikapcsolast.

3. Hlzza ki a csbvet a tarolédoboz fedelébdl és a vakuumgéprdl; majd hlzza ki a készlléket az
elektromos aljzatbdl.

Most |étrehozta a vakuumot; tarolja a dobozt a hiitészekrényben vagy a kamraban.

4. Atarolé doboz kinyitasahoz forgassék a légtelenitd szelepet "*OPEN" allasba, és tavolitsék el a fedelet.

Magyar m
KARBANTARTAS

Nagy gonddal banjanak a kész(ilékkel, itésekidl, kdzvetlen napfénytdl és hdforrasoktdl dvjak.
Mosogatégépben vagy kézzel torténd mosas el6tt tisztitsak meg a tarolé dobozt mosogatoszerrel.
Soha ne haszndljanak dérzshatasu termékeket (mint pl. tisztitészerek vagy érdes szivacsokat.
Tisztitsak meg a csévet egy nedves ronggyal.

A tarold dobozt és annak fedelét teljesen tiszta allapotban taroljék hlivos és széraz helyen.

A tisztitas soran ellen6rizzék, hogy a zar6 részeken (a tarold doboz szélén és a fedél tdmitésén) ne
legyenek karcolasok vagy sériilések.

PROBLEMAK ES MEGOLDASOK

Probléma | Lehetséges ok Megoldas

A téarolé A légtelenité szelep és/vagy a Alaposan tisztitsdk meg és toroljék
dobozt fedél tdmitésének szintjén levd szérazra a szelepet és a tomitést,
nem lehet | ételmaradvanyok és/vagy a idegen | majd ismételjék meg a mlveletet az

légteleniteni. | testek megakadalyoztak a helyes utasitasokat kdvetve.

légelszivasi miveletet.

A légtelenitd szelepet a vakuumozas | Forgassak a légtelenité szelepet
el6tt nem allitottak "eSEAL" allasba. | "eSEAL" allasba minden egyes vakuum
ciklus el6tt.

SZAVATOSSAG

A keszuleket a vasarlastol szamitott 2 év szavatossag fedi. A vasarlas datumat a
viszonteladé bélyegzdjének vagy alairasanak és a szamlanak kell tanusitania, ezért a
mellékelt szamlat gondosan meg kell 6rizni. Ez az iddszak megfelel az ervenyben levé
el6irasoknak es csak akkor alkalmazhato, ha a vasarlo maganszemely. A Laica termekek
haztartasi hasznalatra keszultek es ezert nem hasznalhatok kozszolgalatokban. A szavatossag
csak a gyartasi hibakra ervenyes es nem alkalmazhato akkor, ha a hibat veletlen esemeny,
helytelen hasznalat, hanyagsag vagy a termek nem megfelel§ hasznalata okozta. Csak a
mellekelt kiegeszit6ket hasznalja. Az ezektd| elterd kiegesziték a szavatossag ervenyveszteset
okozhatjak. Semmilyen okbol ne nyissa ki a merleget.

Kinyitas vagy modositas eseten a garancia veglegesen ervenyet vesziti. A szavatossag
nem ervenyes a kopasnak kitett alkatreszekre es a mellekelt elemekre. A vasarlas utan
2 evvel a szavatossag lejar. Ezutan a Miszaki tamogatas beavatkozasaiert fizetni kell. A
MUszaki tamogatas beavatkozasaival kapcsolatos informaciokert, ervenyes garancia vagy
fizetes eseteben is, kuldjon e-mailt az info@laica.com cimre. Ervenyes szavatossag eseten
a termekek javitasaert vagy cserejeert nincs szukseg semmifele hozzajarulasra. Hiba
eseten forduljon a viszonteladohoz, NE kuldje el a termeket kozvetlenul a LAICA cimere. A
szavatossag beavatkozasok (beleertve a termek vagy annak egy alkatreszenek a cserejet) nem
hosszabbitjak meg a kicserelt termek eredeti szavatossag janak az idétartalmat. A gyarto nem
vallal semmifele felel6sseget sem az esetleges karokert, melyek kozvetlenul vagy kozvetetten
a szemelyeket, targyakat vagy haziallatokat erintik a megfelelé hasznalati utasitasban foglalt
osszes utasitas, es elsésorban a keszulek telepitesevel, hasznalataval es karbantartasaval
kapcsolatos utasitasok be nem tartasa eseten. Mivel folyamatosan a termekek javitasan
dolgozik, a Laica fenntartja maganak a jogot a termekek vagy azok reszeinek az el6zetes
ertesites nelkuli modositasara, anelkul, hogy ez barmifele felel§sseget jelentene a Laicara vagy
a viszonteladokra nezve.
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